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Is di
‘ gehorte, verbrachten die

elt noch den

chen it den warmen M

ge Nachmittage im Schatte

auderten mit ihren Nachbarn,

end sie darauf warteten, auf die Felder
zu gehen, um dort bis zum Sonnenunter-
gang zu arbeiten.
Gegen 16 Uhr, kurz vor der reichhaltigen
Brotzeit, die oft aus Brot mit Tomaten
bestand, gab es ein erfrischendes Getrink
(heute wiirde man es Aperitif nennen):
yoalviaelimone (Salbei und Zitrone),
gekiihlt im Wasser des Brunnens.
Im Winter wurde diese ,Erfrischung®
nach dem Abendessen getrunken, im
Wasserbad erwdrmt und begleitete uns
¢ bis spdt in die Nacht. Das ,Salviaelimo-
ne" war der rituelle Beginn und das Ende
langer Tage des Gemeinschaftslebens,
gepragt vom intensiven und einfachen
Rhythmus der Natur.
Wie der Name schon sagt, ist Salbei &

Zitrone ein einfaches Rezept. Sein Name

war etfrischend®, jeder mochte es. Es
war ein Allheilmittel fiir jede Gelegen-
heit und ist es auch heute noch. Einfach,

erfrischend, wie in alten Zeiten.

© O WIE DER NAME
SCHON SAGT, IST
SALBEI & ZITRONE
EIN EINFACHES
REZEPT. SEIN NAME
WAR ERFRISCHEND,
JEDER MOCHTE
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M0 ALLBERTO

RISERVA CARLO ALBERTO

er Wermut Riserva Carlo
Alberto ist ein Produkt der
Exzellenz, eine raffinierte

ombination ausgewdhlter Zuta-
und antiker Techniken, die Er-
rung, Konnen, Finesse und viel
Geduld erfordern. Das Rezept ist
eine Homage an die traditionelle
Herstellung aus dem Jahr 1873. In
diesem Jahr ... ... zubereitete, und
begann damit seine persoenliche
und exclusive Produktion die bis
heute fortgesetziiird.

Der Riserva C berto ist ein
Vermouth di Tort periore, des-
sen Basis aus zwei piemontesischen

Spitzenweinen besteht: ‘baluce di

&

“

Caluso DOCG und dem teilweise
vergorenen Most aus Moscato-Trau-
ben. Das Flaschendesign wurde in
direkter Anlehnung an die Archi-
tektur von Turin entworfen: Palazzo
Madama im mittleren Teil der Fla-
sche, fiir den Jugendstil typische
Strukturen im Flaschenhals und im
obere Teil (den letzten Satzteil verste-
he ich leider gar nicht. Alle verwende-
ten Botanicals werden mit dufSerster
Sorgfalt ausgewihlt und geerntet, um
eine einzigartige Harmonie in jeder
der drei Versionen zu schaffen: Rosso,
Bianco und Extra Dry. Jedes Rezept
wurde entwickelt, um die feinsten
und elegantesten Eigenschaften in je-
der Flasche hervorzuheben.

VERO5709
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Der Vermouth Rosso zeichnet sich
durch warme Gewiirze, rote Friich-
te, Orangenschalen und exotischen
Quassia aus. Der Vermouth Bianco
ist kostlich siif§ und bewahrt mit
Diiften von Holunder und Friich-
ten in Sirup extreme Finesse und
Eleganz. Die Version Extra Dry ist
zwar die trockenste, bewahrt aber
ihre weiche Textur und den leichten
Ton, der die Harmonie aller Bota-
nicals auf auflergewdhnliche Weise

hervorhebt.

CARLO ALBERTO

D
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ie grofle Magie des Carlo
Alberto Vermouth wur-
de iiberarbeitet, um das

zu erreichen, mit einer gr

Flasche zusammen mit

lichkeit. Mit den gleichen
Verwendung verschiedener

mouth aus Turin, der alle

ideale Produket fiir die Mixologie

ofleren
klaren,

gut definierten Eigenschaften und
einer unverwechselbaren Person-

Bota-

nicals wie der Reserva, und unter

italie-

nischer Weinsorten, ist er ein Ver-

Arten

von Cocktails perfekt interpretiert
und die einzigartige Struktur und

den Charakter von Carlo Alberto

aufweist. Es gibt ihn in den zwei

traditionellen Versionen,

und Bianco.

Der Vermouth di Torino ist durch
das ,Consorzio di Tutela del Ver-
mouth di Torino“ geschiitzt, dessen
Griinder die Riserva Carlo Alberto
ist. Die I.G. ,, Vermouth di Torino*,
die in den neuen Produktionsvor-
schriften von 2017 anerkannt wur-
de, schiitzt endlich die Eigenschaften
dieser piemontesischen. Exzellenz.
Der Vermouth di Torino darf nur
im Piemont aus italienischen Wei-
nen: hergestellt werden, von denen
mindestens 50. % piemontesische
Weine in der ,Superior-Version
sein  miissen. Der . Endalkoholge-
halt darf nicht unter 16 % liegen.
Die aromatischen Pflanzen bilden
ebenfalls éinen Schwerpunkt in den
Produktionsvorschriften.” Die Ar-
temisia Absinthium oder Pontica
mit einer Mindestmenge von 0,5
&/l muss im piemontesischen Gebiet
geerntet werden, wie auch alle an-
deren Gewiirze und aromatischen
Kriiuter, die dem Turiner Wermut
einzigartige Diifte und Aromen
verleihen.

Rosso
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Im Vecchio Magazzino Doganale leben Sie in
einem Roman, der zwischen den letzten zwei
Jahrhunderten spielt, mit Entdeckungen, Kunst,
Modernitiit und faszinierenden Charakteren wie
1, Roger, Gil und Madame Mili. .. «Sie ha-
ben nie Likore kreiert, aber sie waren ausgezeichne-
te Trinker. Denn, seien wir klar, was Sie hier fin-
den, ist kein ,Storytelling*, sondern echte Ereignisse
und das Ergebnis einer langen Recherche ».
Ivano Trombino, ein landwirtschaftlicher Gentle-
man vergangener Zeiten, Griinder des Untern
mens, das sein Debiit mit dem beeindruckenden
Jefferson gab, "dem wichtigen Bitter", der ihn zu
den ersten Namen italienischer Likore machte,
zweifellos "der beste der Welt", erklirt es uns.

Kénnen Sie uns etwas iiber Ihre Forschung
erzihlen?
Es ist eine sehr persinliche Geschichte, die ich
selten erzihle. Vor 10 Jahren wollte mein Vater
endlich verstehen, wo mein GrofSvater Egidio ge-
landet war, der 1950 nach Amerika ging und nie
zuriickkehrte und seine Familie im Stich liefs.
hte ich mich auf seine Spur und fand
einen Pass mit der Registrierung der Abfahrt vom
Hafen von Neapel nach Rio de Janeiro; dort hatte
er eine Tochter, Regina, eine neue Schweste
meinen Vater.
Es gelang mir, sie aufzuspiiren und sie zu kon-
taktieren, um herauszufinden, was sie ibr iiber
ihr Leben in Italien, in Kalabrien, zu erzaehlen
hatte. Dann entdeckte ich die Geschichte des alten
Zolllagers von 1850 und von Giocondo Trombino,
dem GrofSvater meines GrofSvaters, der in seinem
Familienunternehmen Ackerland austeilte und
einige Aufgiisse aus Bergamotte und Zeder zube-
reitete. Also habe ich das Geschiift neu gestartet und
begonnen, die Pflanzen unserer Pflanzen in ganz
Ttalien zu verkaufen. Heute sind es ungefibr 38,
die meisten davon selbst produziert, einschlieflich
wilder, alle frisch und einzeln verarbeitet, um eine
»Bank* von Aufgiissen zu schaffen, die iiber die
Jahre verwendet werden kinnen.
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efferson hat seinen Ursprung in

Kalabrien; ein Land, das Friichte

und Kriuter hervorbringt, die ein-
zigartig auf der Welt sind. Die alte Ma-
gazzino Doganale wihlt und handver-
lesen den Hauptteil der verwendeten
Pflanzen, einschliefSlich g.g.A. Rocca
Imperiale Zitronen, Bisignano siiffen
und bitteren Orangen im Familien-
garten, Pellaro Bergamotten, Palomba-
ra Oregano und Bisignano Rosmarin.

Alle diese Zutaten werden separat in

EFFERSON

einem hydroalkoholischen Aufguss-
verfahren verarbeitet, wobei der Roh-
stoff und die Saisonalitit respektiert
werden. Aus diesem Grund dauert die
Assemblage von Jefferson mehr als 11
Monate, ohne dass auf kiinstliche Aro-
men oder Farbstoffe zuriickgegriffen
wird. Zum Filtern wird ausschlieflich
ein Leinentuch verwendet.

Jefferson war der Kapitin eines Schiffes,
das 1871 in Kalabrien Schiftbruch er-
lit; er fand Unterschlupf bei Giocondo
in Vecchio Magazzino Doganale und
stellte einen Amaro Importante her, den
er so anpasste und verinderte, dass er
bis heute ausgezeichnet ist.

Er wird am besten kalt oder mit Eis
serviert und {iberrascht in der Mixolo-
gie wie Bitter oder unterstiitzende Ver-

mouths.

AMARO IMPORTANTE

LIQ04942
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TENERE SOTTO BANCO
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r. Roger’s Extra Strong

Bitter; der Mann, der zu-

sammen mit Kapitin Jef-
ferson und Doktor Gil Schiffbruch
erlict, lisst sich vom Charakter sei-
nes Schopfers inspirieren: streng und
scharf gegeniiber denen, die keinen
Respekt vor der Natur hatten.
Kein Filtern oder Hinzuftigen von
kiinstlichen Farbstoffen, nur das Er-
gebnis einer sorgfiltigen Auswahl
aller pflanzlichen Stoffe des Vecchio
Magazzino Doganale, handgefertigt,
um ein einzigartiges, unkonven-
tionelles Produkt zu schaffen. Ein
einzigartiges und begehrenswertes
Produkt, dass der Masse so sehr wi-
derspricht, dass es das Wort ,, Tenere
Sotto Banco“ (versteckt halten) auf
dem Etikett trigt. Roger wird durch
die Infusion von in Kalabrien aus-
gewihlten Pflanzen hergestellt, da-
runter Bitterorange aus Bisignano,
Bergamotte aus Pellaro, Zitrone der
g.g.A. ROCCA Imperiale, Rhabar-
ber und Enzian.

LIQUORE DA BERE AL BISOGNO

ie neue Kreation von Vec-

chio Magazzino Doganale

trigt den Namen von Jef-
fersons grof3er Liebe, Madame Milu,
einer Ballerina, die er in Paris ken-
nenlernte. Der , Likor, der bei Bedarf
getrunken wird®, ist balsamisch und
krautig und wird durch die sorgfalti-
ge Anwendung von drei verschiede-
nen Techniken der Aromaextraktion
hergestellt. Er enthilt Harz von Sila-
Tannenzapfen, wilden Fenchel, Tana-
cetum, Zitronenmelisse und Kamille,
allesamt handverlesene Kriuter, sowie
eine geheime Heilkrautermischung,
die dieses aufSergewdhnliche Rezept
vervollstindigt. Sein kriftiger balsa-
mischer Geschmack und sein hoher
Alkoholgehalt machen ihn zu einem
auflergewohnlichen Mixgetrink, das
jederzeit kalt serviert werden kann,
oder besser gesagt, ,,bei Bedarf".

LIQ05973
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ergamotto Fantastico und Diamante
Acqua di Cedro sind Likére, die aus den
typischen  Zitrusfriichten Kalabriens
hergestellt werden. Der Bergamotto Fantastico
wird ausschliefSlich aus frischen, im Garten der
Familie Pellaro von Hand geschilten Friichten
hergestellt. Nach einer zweimonatigen Zich-
zeit wird er durch Leinentiicher gefiltert und in

Flaschen abgefiillt, wodurch er den Duft und

BERGAMOTTIO
FANTASTICO

LIQ05974

GAMOTTO

FARTASTICN

zu Mokka zu verlingern.

GXBARK T

GIOCONDO

Die Tradition des Kaffees hilt im 19. Jahthun-
dert'in unseren Hiusern Einzag, aber diese au-
Bergewohnliche Frucht war selten zu finden und
dementsprechend teuer. In Kalabrien mischte
man traditionell gemahlene Kaffeebohnen mit
gerosteten Eicheln, um diesen Ursprungkaffee

Giocondo ist ein Amaro mit Kaffeegeschmack.

1CO

EREDITA DI FAMIGLIA

N'TE

den Geschmack der echten kalabrischen Ber-
gamotte, dem Koénig der Zitrusfriichte, erhile.
Acqua di Cedro ist ein frischer, leicht zu trin-
kender Likér. Sein Rezept sicht eine Mischung
aus Infusion und einem Destillat von Zedern
aus Santa Maria del Cedro vor, die frisch ver-
arbeitet werden. Diese Produkte werden am
besten kalt und pur serviert; in der Mixologie
sind sie faszinierend und beliebt.

IMAMANTT

WO, [ CEDRCH

LIQ05966-A
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CAFFE CABARET
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s W\ und der Gefiihle zu schaffen. Ein magischer . .
\ : Moment auf italienische Art, um die Batterien im Abgang und macht Plawz fiir in-
i wieder aufzuladen und uns die Kostbarkeit der tensive Noten von Enzian und China- "
Zeit bewusst zu machen: ,,Egal wo wir sind, wir rinde. FraCk wird in kleinen Chargen :
o= sind zusammen®. Dopolavoro Liquore Aperitivo von nur 1.800 Litern pro Jahr herge- l-lu UEUR

LIQ06507

ESERCIZIO DA BERE

an sagt, dass Liebe und Freundschaft

ewig sind, aber damit die Magie

anhilt, miissen sie durch kleine, aber
wichtige Details angefacht werden; kurz gesagt,
man muss die Flammen am Leben erhalten.
Beim Vecchio Magazzino Doganale haben sie
dies zu einem Lebensstil gemacht; ausgehend
von ihrer Philosophie, die auf Freundschaften,
Gesprichen, Schénheit, Liebe und Momenten
beruht, die einen bleibenden Abdruck in
den Herzen und Képfen eines jeden von uns
hinterlassen. Das Ende des neunzehnten und
der Beginn des zwanzigsten Jahrhunderts
scheinen auch heute noch aktuell zu sein.. Der
Wunsch nach einem einfachen, geselligen,
eleganten und farbenfrohen Beisammensein
fithre uns unweigerlich zur Entschleunigung,
die uns hilft, unsere Gedanken neu zu ordnen
und Momente der Konfrontation, des Lichelns

Amaricante ist in seiner Komplexitiit ein
Erlebnis pur; echte italienische Tradition auf
eine moderne Art. Er besteht aus einer Infusion
von Kriuterextrakten und  kalabrischen

LIQ05456-01

FRA k AMARO SERALE, NO ALLA MODA

bendbitter, darf als Provoka-

tion fiir einen Likor verstan-

en werden, der seit seiner
Geburt als widerspenstig gilt und
eine einzigartige Kreation in seiner
Klasse darstellt. Er wird aus einem
Passito-Wein hergestellt, der mit ka-
labresischen Kriutern angereichert
und auf dem Feuer gebacken wird,
nachdem er mit Leinentiichern grob
gefiltert wurde. Anschlieffend wird er
mit einem zusitzlichen Bitterstoff aus
hydroalkoholischen Aufgiissen kom-
biniert.
Der Geschmack zeigt eine iiberra-
schende Entwicklung im Mund, der

erste weiche Eindruck verschwindet

stellt und ist unverzichtbar als After-
Dinner- oder Meditationsbitter, und
unglaublich in der Mixologie als Er-

satz fiir Vermouth.

—_——

eschichte, Evolution, die Entstehung

des botanischen Gartens und

die  Leidenschaft  fiir  unser
Land haben uns zu einem faszinierenden
neuen Projeke gefithre. Es sind zwei Bitter
entstanden, die sich um das tigliche Leben
unseres Landwirtschaftsvereins drehen. Die
pflanzlichen Stoffe stammen aus den Parzellen
343/300 in Martorano und 674 in Bisignano:
Zum ersten Mal prisentieren wir mit.Stolz
das Label, das Erkennungszeichen der Séhne
Trombino.

Washington - der Amaro aus Orangen und

bitteren Kriutern - und Meravigliose Spirito *

Amaro sprechen ein immer anspruchsvolleres
Publikum an, das sich fiir unsere Art zu

trinken begeister.

INGTH
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Zitrusschalen.

ABRACADABRA ez INTERVALLQ oo

akritzlikor aus Kalabrien DOP

Die Waurzeln werden nach der

traditionellen Methode des

Kochens zerfasert und anschliefSend

ausgepresst. In einem separaten Ver-
fahren wird aus den in kleine Stiicke
geschnittenen Wurzeln ein alkoholi-
scher Aufguss hergestellt, dessen Al-
koholgehalt und Reifezeit von Zeit
zu Zeit variieren kann. Die natiirli-
che Farbe, der Duft und die Dichte
von Abracadabra machen ihn zu
einem einzigartigen Lakritzlikor.

LIQ06378

ntervallo entspringt der Neu-

gier, der Neugier und der Ent-

deckung. So wie Entdecker neue
Linder erkunden, haben wir uns
der Suche nach neuen Pflanzen ge-
widmet, um ein neues Geschmacks-
erlebnis zu schaffen, das sich durch
seine Einfachheit auszeichnet. Das
Rezept enthilt keine Zitrusfriichte;
Intervallo - Amaro da Salotto kom-
biniert Enzian, Galgant, Absinth,
Lorbeer und Artischocke mit Min-
ze, Salbei und Majoran; diese Zu-
taten werden fachminnisch in der
Stromdestillation verarbeitet und
verleihen unserem Produkt eine un-
verwechselbare frische Note.
Intervallo ist ein raffiniertes Produkt
mit einem Etikett aus 100 % Baum-
wolle, das mit einer Unterschrift
oder einer Widmung personalisiert

werden kann; Intervallo ist magisch,

lassen Sie sich von seinem samtigen
Geschmack iiberreden. Trinken Sie
ihn pur, in Threm Wohnzimmer.

LIQ06499
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er Bitter ,Rouge” wurde von
der historischen Wein- und
Likorfabrik , Baracco® in der

Via Nizza in Turin von Anfang des
letzten Jahrhunderts bis Anfang der
60er Jahre hergestellt. Danach wurde
die Weinproduktion - wie auch heu-
te noch - nach Castellinaldo d’Alba,
dem historischen Standort des Unter-

nehmens, verlegt. Die Likdrproduk-
tion wurde dann in das iippige und
unberiihrte Valchiusella verlegt, des-
sen Profil dem Wohlbefinden und

der Okologie gewidmet ist. Hier wird

die traditionelle und historische Her-
stellung der Bitterlikore Rouge und
Vermut fortgesetzt, die nur zum Auf-
guss bestimmt sind und Kriuter auf
sanfte und wirksame Weise behan-
deln. Der Rouge zeichnet sich durch
seine Urspriinge aus, vor allem durch
den Duft von Gewiirzen von der af-
rikanischen, mittel- und siidamerika-
nischen Kiiste, harmonisiert und ver-
edelt durch das historische Wissen der
Turiner Likérkunst. Hervorragend
geeignet fiir die klassischen Methoden
der Mixologie. Ideal zum pur trinken.

TINTURA IMPORTANTE

BITO5055

efferson Tintura Importante ist der

Bitter, der nur mit Muttertinturen

hergestelle wird, um den Amaro
Jefferson zu  kreieren. Alle Zutaten
dieser Tinture stammen aus Kalabrien:
Bergamotte aus  Roccella  Ionica,
Bitterorange aus Bisignano, Rosmarin
aus Montalto Uffugo und Oregano
aus Palombara, die zusammen mit
weiteren  Kriutern und  Gewiirzen
diesen Bitter natiirlich und einzigartig
machen. Er eignet sich hervorragend
zum Aromatisieren von Cocktails,
insbesondere von grof§en Klassikern, und
ist in der klassischen pharmazeutischen
TropfHlasche abgefiillt. Auflergewdhnlich
bitter, macht er durch seine natiirliche

Note Thre Kreationen personlich und

elnzlgartlg.

LIQ06169
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! bition), begann Ernest Rayma

hundert in Barbados aus einer Mi-

schung von Rum, Friichten und lokalen
Gewiirzen hergestellt, um als Tonic getrun-
ken zu werden, einfach auf FEis verdiinnt oder
um den deutlich kraeftigeren Rum damals
abzumildern. Spiter, wihrend seines karibi-
schen ,Exils“ (in den USA herrschte Prohi-

l alernum wurde im neunzehnten Jahr-

Gantt, besser bekannt als Don The Beach-
comber, der Schépfer des Tiki-Konzepts,
es in seinen Drinks zu verwenden, bis es zu
einer unersetzlichen Zutat wurde. Nach dem
Ende der Prohibition kehrte Dan nach Hause
zuriick, seine Tiky-Mixologie wurde ein gro-
er Erfolg und mit ihr das Falernum. Heu-
te haben Edoardo Nono und das Team von
Rita & Cocktails in Mailand zusammen mit
Memfi Baracco von der Compagnia dei Ca-
raibi nach vielen Jahren des Experimentierens
einen Falernum geschaffen, der den Marke
erreicht, ohne seine urspriinglichen hand-
werklichen Qualititen zu verlieren. Neben
Edoardos Fachwissen und Leidenschaft tra-
gen karibischer weifler Rum, Demerara Full
Proof, Ingwer, Gewiirze, Bittermandeln, Li-
metten, Zitronen und Zucker zu seiner Her-
stellung bei.

Seine Farbe ist ein tiefes, triibes Gelb, in der
Nase dominieren Zitrusfriichte und die duf-
tende Note von Bittermandely auf Fis ver-
diinnt ‘iiberfascht der intensive JHatich® von
Nelken.:"Am Gaumen ist er sauber und krif-

. 'ti'g_:,"'giiﬂ, samtig, beim Verzehr ist der wiitzige

Teil mit maximaler Intensitit prisent und
es treten Noten von Nelken und Pimiénto
hervor. Der Abgang ist geprigt von Bitter-
mandel, Zitrone und einer kostlichen und
wiirzigen Ingwernote. In der Mixologie ist
er vielseitig und chamileonartig. Unersetz-
lich in Tikis, iiberraschend mit Bitters und
in Kombination mit Zitrusdestillaten. Er ver-
leiht jedem Getrink Frische und einen duf-
tenden

zeichnete das Wort ,,Setmin“ minn-
liche Heiler. Wie bei den ,Masche®,
ihrem weiblichen Aquivalent, werden
ihre natiirlichen Talente durch die Wei-

In der Geschichte des Piemont be-

tergabe von ,Kriften“ aus dem alten
Setmin erweitert und verfeinert; diese
Krifte beziehen sich sowohl auf Hei-
lung als auch auf magisches Wissen.
Bei den ,,Masche® geschicht dies durch
die Weitergabe des ,Buches®, in dem
die Formeln und ihre Anwendung nie-
dergeschrieben sind, bei den Méannern
durch miindliche Uberlieferung und
durch Triume.

Die Rezeptur des amaro Mandrago-
la wurde uns zusammen mit seinem
Namen 1978 von einem Erben eines
Setmin in Valchiusella, damals ein er-
fahrener Apotheker, iibergeben. Die
Formel enthilt 15 Kriuter, von denen
nach dieser Art von Formeln nur acht
zur Verfiigung gestellt werden kénnen,
um die lebenswichtigen Prinzipien die-
ses Produkts zu erhalten. Nach dieser
besonderen Wissenschaft geht das er-
zielte Ergebnis iiber die Prinzipien der
Kriuter selbst hinaus, um eine Trans-
formation zu erreichen, die das Produkt

wirksam macht.

LIC05200
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ass die Abruzzen und Li-
kore eine liebevoll andau-
ernde Verbindung haben

ist allgemein bekannt. Die Toro-
Brennerei in Tocco da Casauria,
am iHuflersten Rand der Provinz
Pescara, einer Stadt, die zwischen
den majestitischen Bergen des
Gran Sasso eingeklemmt ist, ist ein
Teil davon. Alle Kriuter, die zur
Produktion beitragen, werden mit
hochster Balsamico-Qualitit an den
Hingen des Mount Morrone ge-
erntet. In Mazeration mit sehr mo-
dernen Maschinen, die von alten
Mazeratoren flankiert werden, wird

diese auf8ergewohnlichen Mischung
dann aus Klassik und Moderne ver-
arbeitet. Die Brennerei hat eine alte
Geschichte, die bis ins Jahr 1817
zuriickreicht, als Beniamino Toro,
Apotheker und Heilkundler, Cen-
terba kreierte, einen fast alchemis-
tischen Likor, ein Bergheilmittel,
das von allen als angenehme, starke
und sanfte Medizin geschitzt wur-
de. Dann, in den frithen siebziger
Jahren, waren es Roberto Toro und
sein Sohn Enrico, die unter Beibe-
haltung des gleichen Rezepts eine
neue Interpretation gaben und die
Brennerei in die Moderne fiihrten.

ie haitianische Tradition
der Likorherstellung und
des Destillierens ist so alt

wie die Herstellung und Verwen-
dung von Magenbitter zum Mixen
auf der Insel. Jean-Didier Gardére,
der 1982 mit der Likérherstellung
und dem Destillieren begann, expe-
rimentierte mit der Verwendung von
einheimischem Clairin als Basis-Spi-
rituose, indem er einheimische Ge-
wiirze als Infusion hinzufiigte und so
eine Art Trampé schuf, den in Haiti
traditionell beliebten fruchtigen Li-
kor. 1991 erdfinete er das erste rich-
tige Labor und begann, neben dem
Clairin auch Spirituosen aus anderen

e
)
I
)
o
=
@

Regionen der Welt zu verwenden.
Der Name 1716 ist eine Hommage
an die Griindung der Stadt Saint-
Marc, aus der die Familien Gardére
und Peychaud stammen. Der Bitter
1716 ist ein Bitter mit alter Tradi-
tion, der in Haiti mit einheimischem
und auslindischem Basisalkohol und
einheimischen pflanzlichen Stoffen
hergestellt wird. Auch ein wenig Ita-
lien ist in diesem haitianischen Bitter
enthalten: Zitronenschalen von der
Amalfikiiste. Bitter 1716 Chadeque:
ein altes Rezept aus dem 19. Jahr-
hundert, ein hausgemachter Bitter,
der nicht nur eine erlesene Zutat fiir
viele Getridnke ist, sondern auch ein

hervorragender Partner in der Kii-
che. Mit seinen Zitrusfriichten und
seiner Wiirze verleiht er jeder Zube-
reitung eine frische und karibische
Note.

Bitter 1716 Grand Avelino: siif$ und
krautig, verbessert Getrinke und ver-
leiht ihnen Wirme und Komplexitit.
Bitter 1716 Piment/Gingembre:
Pfeffer und Ingwer, eine wunderbare
Verbindung zum Mixen und in der
Fusionskiiche. Bitter 1716 Reserve/
Speciale: ein geheimes, einzigartiges
Rezept, das Getrinken einen ausge-
prigten Charakeer und kriftige, be-
eindruckende Noten in der Gastro-
nomie verleiht.

FRERUCL] I*

HASHFIRE.LLC
L

BIT05432

BIT05425
BITO5834

——

ie  handwerklich  herge-

stellten Bitter eignen sich

fir alle, die hochwertige
Cocktails zu schitzen wissen, von
professionellen Barkeepern bis hin
zu Mixology-Liebhabern, die sie zu
Hause mit ihren Freunden trinken.
Das war schon immer die Mission
von Dashfire: die Schaffung einzig-
artiger Produkee, die dazu beitragen,
Ihren Lieblingscocktail sofort zu ver-
bessern.
Lee Egberts unstillbarer Wissensdurst
ist die wahre Stirke von Dashfire; er
reist gerne und versucht, so viel wie
moglich iiber Aromen und Gewiir-
ze aller Kulturen zu lernen. Er hatte
die Gelegenheit, aus erster Hand die
lokalen Pflanzen sowie die Spirituo-
sen und Speisen jedes Landes, das er

BIT05424/
S_—

besuchte, kennenzulernen. Die In-
spiration fir alle Dashfire-Produkte
stammt aus dieser einzigartigen Er-
fahrung, die er auf der ganzen Welt
gemacht hat, wobei er groffen Wert
auf sorgfiltig ausgewihlte Zutaten
legt. Das Sortiment ist in verschie-
dene Arten von Bitters unterteilt,
darunter die Single Flavor Family of
Bitters - die miteinander gemischt
werden kdénnen, um einen einzig-
artigen Bitter zu kreieren, der sich
von den anderen unterscheidet -, die
Speciality Bitters - die verschiedene
Essenzen mit dem Ziel kombinieren,
echte Geschmicker und Aromen
aus der Vergangenheit nachzubilden
- und die durch exotische Kulturen
und die Leidenschaft fiirs Reisen in-
spirierte Serie Vagabond.



ART.NR.  PRODUKT KATEGORIE - TYPISCHE MERKMALE ANMERKUNGEN HERKUNFT  %VOL  MENGEML.  PACKUNG  BOX
- SALVIA & LIMONE -
(I UZEZER T SALVIA G LIMONE LIQUEUR Geschonkbox it exer Flasche Likorinklusive 2wel Glser 2um dealen ITALIEN 2 700 3
2 | LI004245-01 | SALVIA & LIMONE GLASS PRACK LIQUEUR Geschonkbos it e¥ier Flasche Likorinklusive zwel Glser 2um dealen ITALIEN % 700 GGP 6
- CARLO ALBERTO -

GO 113y CARLO ALBERTO RISERVA RED SUPERIORE ‘ég“s'gg”gﬂpi'R{gg'E““ Elegant, Frsche Frichte, Kirsche, Tonkabohne, Zimt. ITALIEN 18 750 - 3
VEROSTII  CARLO ALBERTO RISERVA RED SUPERIORE JERIDUTH DI TORIND Elegant.Frische Frichte, Kirsche, Torkabohng, Zimt ITALIEN 18 750 1 3
13 CI CARLO ALBERTO RISERVA WHITE SUPERIORE ‘éffﬂgg‘sﬂgﬂ)ﬂg“ Elegant, Kompott, Holurderblien. ITALIEN 18 750 - 3
VEROSTI2  CARLD ALBERTO RISERVA WHITE SUPERIORE JERMDUTH DI TORIND Elegant. Kompott, Holunderbliten ITALIEN 18 750 1 3

1 VERD5710 [S:IH_III:IE-RII[:II-!BEERTD RISERVA EXTRA DRY ‘é)E(IF‘(XuDURT‘rI SDJJSFng?E Zart und dennoch trocken. Mandeln und pflanzliche Noten. ITALIEN 18 150 - B

8 VER04980 CARLO ALBERTO RED VERMOUTH DI TORIND ROT Perfekt fiir die Mixologie. Elegant. Frische Friichte, Kirsche, Tonkabohne, Zimt. ITALIEN 17 1000 [
VERD4981 CARLO ALBERTO WHITE VERMOUTH DI TORIND wWEISS Perfekt fiir die Mixologie. Elegant. Kompott, Holunderbliten. ITALIEN 11 1000 - b

- JEFFERSON -
([PEYEANN JEFFERSON AMARD IMPORTANTE LIQUEUR AMARO ige Noten it grasigem Abgang und it | TALIEN 30 700 - §

1| LIQ0S957 | JEFFERSON AMARD IMPORTANTE LIQUEUR AMARD pusganogens usTuhige Noten mitgrasigem Abgang und angench ITALIEN 30 700 6B 6

12 | LI005192 | JEFFERSON AMARD IMPORTANTE MAGNUM LIQUEUR AMARO e Al aorcnge Noten mit grasigem Abgang und ITALIEN 30 1500 - B

13 11004942-B ;;I;[IE]';SS;‘D"EMPHHREUKlMPURm“TE LIQUEUR AMARO Tailor Made: limitierte Version mit zwei Glésern ITALIEN 30 100 PB 1

14 LI006867-B JEFFERSON AMARO IMPORTANTE LIQUEUR AMARO famplex und ausgewogen, Zitrt{sduft, Gras- und Bitterabgang. Mignon- [TALIEN 10 10X50 EB 1

ESPOSITORE MIGNON DA BORSETTA

mit prakti Ti

ESPOSITORE MIGNON DA BORSETTA

LIQUEUR

Gl mit prakti Ti

15 L1007215 AMAROD TENERE SOTTO BANCO LIQUEUR AMARO Starker Geschmack mit Noten von Zitrusfriichten, Enzian und Chinarinde. Frech. ITALIEN 25 100 = ]
16 | LI007215-A | AMARD TENERE SOTTO BANCO LIQUEUR AMARO Starker Gesohmack mit Noten von Ziusrichten, Encian und Chinarine ITALIEN 2 700 6B B
17 BIT0G857-B RAMARD TENERE SOTTO BANCO LIQUEUR AMARO Starker Geschmack, mitZitrusdyft, Enzianwurzel, Chinarinde. Rau. Mignon- [TALIEN 25 10X50 EB 1

ESPOSITORE MIGNON DA BORSETTA

VON AROMATISCHEN KRAUTERN

Tischaufsteller.

18 11005859 MADAME MILU DA BERE AL BISOGNOD VON AROMATISCHEN KRAUTERN Balsamischer Likér mit starken grasigen Noten und nahezu wiirzigen Ténen. ITALIEN 45 100 - B
LIQUEUR Balsamischer Likor mit starken grasigen Noten und nahezu wiirzigen Tonen.

19 | 1005973 | MADAME MILU DA BERE AL BISOGND VN ANOUATISCHEN KAAUTERN Balsamischer Likir i TALIEN | 45 700 6B ;

20 LI006868-B MADAME MILU DR BERE AL BISOGND LIQUEUR Balsamisch. Melisse, Fenchel, Absynth. Mignon-Glasfiaschen mit p h TALIEN 15 10650 EB 1

- DIAMANTE -

ESPOSITORE MIGNON DA BORSETTA

Glasflaschen mit praktischem Tischaufsteller.

Parfiimiert und mit einem frischen und delikaten Geschmack von

- BERGAMOTTO FANTASTICO -
21 11005895 BERGAMOTTO FANTASTICO LIQUEUR ZITRUSFRUCHTE Parfiimierte und ausgewogene Noten von Zitrusfriichten, seidig und frisch. ITALIEN 32 100 = b
22 | LI005974 | BERGAMOTTO FANTASTICO LIUEUR ZITRUSFRUGHTE Partumierts und ausgewogene Noton von Zirusirichten, sedlg und fisch ITALIEN K} 700 ] 3
23 LIO0B8E0-B BERGAMOTTO FANTASTICO LIQUEUR ZITRUSFRUGHTE Zitrusfruchtig, ausgewogen, seidig mit bitterem Ausgang. Mignon- [TALIEN 12 10X50 £B 1

Legende GB: Geschenkbox Standard WGB: Geschenkbox Holz MGB: Geschenkbox Metal DGB: Geschenkbox Deluxe GGP: Geschenkverpackung Glas OGP: Sonstige Geschenkverpackung DB: Ausstellungsbox G: Kanister @ Biologisch/Organisch

ESPOSITORE MIGNON DA BORSETTA

Tischaufsteller.

24 | 1005966 | DIAMANTE ACQUA DI CEDRO LIQUEUR ZITRUSFRUCHTE e ITALIEN % 700 - B
25 | LI005966-R | DIAMANTE ACQUA DI CEDRD LIQUEUR ZITRUSFRUCHTE Partimiertund mit enem risohen und defikaten Geschmacc von ITALIEN 25 700 6B B
28 LI00R8EI-B DIAMANTE ACQUA DI CEDRO LIQUEUR ZITRUSFRUGHTE Duftig mit reinem frischem Gt Mignon-Gi mit p [TALIEN 25 10X50 £B 1

Glutenfrei @ Limitierte Auflage

3. VEROS5707 4. VEROSTN 5. VERDS5709 6. VEROST12 1. VEROST10

8. VERD4980 9. VERD4981

14. 11006867-B 15. 11207215

e | l‘ﬁ%"
20.11006868-B 21.11005895

10. 1004942 11. 11005957 12. 11005182 13. L1004942-B

16. L1Q07215-A 17. BIT0G857-B

LULETERN ]

o,

22. 11005974 23.11006860-B 24. 11005966 25. L1005966-A 26. L1006861-B



ART.NR.  PRODUKT KATEGORIE - TYPISCHE MERKMALE ANMERKUNGEN HERKUNFT ~ %VOL.  MENGEML.  PACKUNG  BOX
- GIOCONDO -
P A , Zitrusduft mit typisch bitte Kaffeebohi hmack. Mit
21 [ILOUTTEEN G0CONDO, CAFFE CABARET LIQUEUR oo waichem dbgang, o e nengescamack 1 ITALIEN 23 700 6
- ABRACADABRA -
LIRINITIEYC I ABRACADABRA LIQUIRIZIA VENDUTA IN TUTTO 1L MoNDD  EGTTATE Reine SiiBholzwurzeln aus Kalabrien ITALIEN 25 500 - 6
29 11006859-B |H|.BI|: gﬁ?]llllnfﬂ SRPH[] ;ll[llg:‘tlﬂ ::Iﬁxf]':lﬂl!l] ; HB :]NRLIEIJ ]T 3 LIQUEUR Stark und mineralisch, nur reinste Lakritzenwurzel aus Kalabrien. ITALIEN 25 10X50 EB 1
- INTERVALLO -
30 11006499 INTERVALLO, AMARO DA SALOTTO LIQUEUR AMARO Ein sanfter ,Amaro*~Likdr, pertekt fir die Meditation. Enzian, Absinth, Lorbeer, Salbei. ITALIEN 28 500 6
31 QRUGELEERIN INTERVALLD, AMARD DA SALOTTO LIQUEUR AMARO S sanfer Aniaro LD porek i e Mecltaton. Enzian, Absinih, Lobeer, | py gy 28 500 68 6
) INTERVALLD AMARD DA SALOTTO Samtig, meditativ. Karde, Enzianwurzel , Absynth, Salbei und Majoran.
32 [ELUCEEIEIN (oo c o e DR BORSETTA LIQUEUR AMARO Mignon-Glasiasehon mit praktisehom 7 . ITALIEN 28 10X50 EB 1
N INTERVALLO AMARO DA SALOTTO Samtig, meditativ. Karde, Enzianwurzel , Absynth, Salbei und Majoran.
33 | LIDOG43S-B | poueneee) o TunID LIQUEUR AMARO e ITALIEN 28 500 PR 1
- DOPOLAVORO -
34 11006507 DOPOLAVORO ESERCIZIO DR BERE LIQUEUR APERITIF AUF WEINBASIS Bitterer Cocktail, perfekt als Vorabendgetrénk, trinkfertig. ITALIEN 18 500 = ]
35 WRILUEHIZS DOPOLAVORD ESERCIZIO DA BERE LIQUEUR APERITIF AUF WEINBASIS Bitterer Cookia, perfokt als ink, tinkderty. G inclusive. | ITALIEN 18 500 ] 6
I DOPOLAVORD ESERCIZIO DA BERE ESPOSITORE hm und ausgewogen, amaro zum tiglichen Konsum oder als Aperitif.
LR L1006862-  [Rmpivervssupn LIQUEUR APERITIF AUF WEINBASIS it s . ITALIEN 18 10X50 EB 1
- FRACK -
Komple d lustig, mit weinit jtrusft ] d grasigen Noten. D
37 | LI005456-01 | FRACK AMARD SERALE LIQUEUR AMARO/APERITIF Abgang it it Zirusucntgen tn oten.2er ITALIEN U 500 6
38 “”gf_fﬁ' FRACK AMARD SERALE LIQUEUR AMARO/APERITIF e ot e st s, e rd grasigen Roten: DT gy N 2 500 ] B
19 LI00G863-B FRACK AMARD SERALE LIQUEUR AMARO/APERITIF Komplex und wild, mit Weingeschmack, Zitrusfriichten undKré‘uter{!. Stark [TALIEN 24 10X50 EB 1

ESPOSITORE MIGNON DA BORSETTA
- WASHINGTON -

L0 o vomsomwsasmmamowecoss: | R I NN

- MERAVIGLIOSO -

QI oo s s | T N NN S I

- VECCHIO MAGAZZINO DOGANALE -

bitterer Abgang. Mignon-Glasflaschen mit praki Tisch

Ideal Probe der 11 Produkte vom Vecchio Magazzino Doganale, alles

- JEFFERSON BITTER -

- MR THREE & BROS -

n LI006169 MR THREE & BROS FALERNUM

- XILA -

n Liao7123 gt LIQUEUR

Likdr auf Mezcal-Basis mit der Verwendung von geréduchertem Chili und
schmackhaften Ancho de Puebla. Mit Geruchsnoten von karamellisierten
Ananas, Lavendel, Hibiskusbliten, Nelken, Zimt und schwarzem Pfeffer.

MEXIKD

40,5

100

42 11007028 VECCHIO MAGAZZINO DOGANALE EXPERIENCE BOX QEQILIIAIL innerhalb einer Experience-Box, ITALIEN v 11X50 PR 1

43 WNITppLIR:RN TRILOR MADE BETTER BITTER JEFFERSON E ROGER | jqyEyR avaro R A S A ST SR ITALIEN v 2X700 0GP 1

44 L1007202-A TAILOR MADE MATRIMONIO JEFFERSON E MADAME MILU | LIQUEUR Eine edle Schachtel mit bitteren Noten: Jefferson + Roger. ITALIEN v 2 X700 0GP 1
- ROUGE -

45 BIT05296 ROUGE BITTER ROT Iflrjjgrly tzlggls Igéﬂ; ;{Jgerundeter und leicht bitterer Geschmack, 17 Kréuter und [TALIEN 25 1000 6

48 BITOS444 ROUGE WHITE BITTER WEISS Igiea,l’ TZI;Z; Aélm ;{Jgerundeter und leicht bitterer Geschmack, 17 Kréuter und [TALIEN 25 1000 _ g

47 BIT05443 ROUGE SIXTY AROMATIC BITTER Eine intensive Note fiir die raffiniertesten Zubereitungen. ITALIEN 60 50 ]

B

Legende GB: Geschenkbox Standard WGB: Geschenkbox Holz MGB: Geschenkbox Metal DGB: Geschenkbox Deluxe GGP: Geschenkverpackung Glas OGP: Sonstige Geschenkverpackung DB: Ausstellungsbox G: Kanister @ Biologisch/Organisch

Glutenfrei @ Limitierte Auflage

21. 11007104 28. 11006378

34. L1006507

40. 11007102 41. 11007106

C
-;E.,u.j(
e

-

46. BIT05444

45. BIT05296

29.111006859-B

35. L1006507-A 36. L1006862-B

42. 11007028

30. 11006499 31.11006499-A 32.11006866-B 33.11006499-B

317.11005456-01 38.11005456-01-A 39.11006863-B

43.11007201-A 44.11007202-A

47. BITD5443 48. BITO5055 49.11006169 50. L1a07123



ART. NR.

- MANDRAGOLA -

PRODUKT

KATEGORIE - TYPISCHE MERKMALE

ANMERKUNGEN

HERKUNFT

% VOL.

MENGE ML.

PACKUNG BOX

SHFIRE -

DASHFIRE AROMATIC BITTER DASHFIRE CHINESE

LIQUEUR Ein echter ,Amaro*, frisch, balsamisch, komplex, hartnéckig. Noten von Friichten,
IRV MANDRAGOLA VON AROMATISCHEN KRAUTERN e ITALIEN 45 500 6
LIQUEUR Ein echter ,Amaro*, frisch, balsamisch, komplex, hartnéckig. Noten von Friichten,
52| LI005304 | MANDRAGOLA BIG SIZE VON AROMATISCHEN KRAUTERN e T e ITALIEN 45 2000 - 2
LIQUEUR Ein echter ,Amaro*, frisch, balsamisch, komplex, hartnéckig. Noten von
a3 11005305 MANDRAGOLA MIGNON VON AROMATISCHEN KRAUTERN Friichten, Bléttern und Wurzeln. Miniaturflasche. ITALIEN 4 a0 12
Kréiftig und intensiv, mit deutlichen Kréuternoten, extrahiert dieser Centerba,
AMARO auch dank seines hohen Alkoholgehalts, alle typischen Aromen der Kréuter der
54 Liao7002 TORO CENTERBA LIQUEUR ITALIEN 55 100 6
Abruzzen mit leichter wiirziger Note im Abgang.
Charakteristisch bitter, mit balsamischen Ankléngen, die an Latschenkiefer erinnern. -
50 Liao7001 TORD GENZIANA LIQUEUR ITALIEN 25 100 ]
Aromatisch, mit deutlichen Noten von Krédutern und Sternanis. Der Abgang ist
56 | LI007000 | TORO CENTUCA LIQUEUR omraschond, fsh amd rooken ITALIEN 18 700 6
Originalrezept, komplexe natiirliche Aromen aus haitianischem Rum,
57 | BITOG261 | 1716 CLASSIC AROMATIC BITTER Koo et Exiohton urd oo HAITI 4 150 5
Komplexe natiirliche Aromen vom haitianischen Rum, Zimt, Kardamom,
58 | BITOG262 | 1716 RESERVE SPECIAL AROMATIC BITTER e HAITI 43 150 - 5
I\ (X I 1716 CHADEQUE AROMATIC BITTER e brater o e altanischen Rums, Zuckerronr Graperrtierme HAITI 43 150 5
60 BIT06264 1716 GRAND AVELIND AROMATIC BITTER SiiBlich, aromatisch, wiirzig mit Noten von Sternanis. HAITI 30 150 = 5
TN T\(:PIJ 1716 PIMENT GINGEMBRE AROMATIC BITTER Aromen von halanisohem Rum, Mole (Mischung aus Kakao und verschied HAITI 1 150 5
mexikanischen Gewdirzen) , Kakao, Chili, Ingwer, komplexe bittere Gewiirze.
62 BITO6266 | 1716 PACK COLLECTION AROMATIC BITTER Bittere Auswahl mit typisch haitianischen Aromen. HAITI v 5X150 = 1

63 BIT06947 INSPIRED AROMATIC BITTER Bitter mit Mandarine, Tamarinde, Ingwer, Ginseng, Sichuanpfeffer und Gewiirzen. USA 359 50 - [

64 BIT05424 DASHFIRE MOLE CACAO & SPICE INFUSED AROMATIC BITTER Bitter mit Kakaonibs, Johannisbeeren, Ancho-Chili und Gewirzen. USA 38 50 b

65 BIT05425 DASHFIRE CHAI'WALLA CHAI TEA AROMATIC BITTER Bitter mit Ingwersaft, Tee und Gewiirzen. USA 29 50 = b

DASHFIRE VINTAGE ORANGE BOURBON BARREL Bitter mit Bourbon, frischer O hale, Angelik I, Gewiirzen,

66 | BIOSAZE | o AROMATIC BITTER Roittng in Holztiseern, e FOEZAn UsA 4 50 §

67 BIT05427 DASHFIRE OLD FASHIONED AROMATIC BITTER Bitter mit frischer Orangenschale, Gewirze. USA 40 100 = ]
Inspiriert durch den llustrius Mixologist, frische O - und

68 | BIT07230 | DASHFIRE JERRY THOMAS DECANTER AROMATIC BITTER Zitonensahalen. fosinon, dowiise - UsA 36 100 6
Infusion von Apfeln, getrocknete rote Prei en, Wa Enzi el

69 BIT05429 DASHFIRE SPICED APPLE AROMATIC BITTER und Gewiirze. UsA 35 100 - ]
Bitter mit Infusi i isbeeren, Hagebutt

(VBRI ILUETRI DASHFIRE CLASSIC CREOLE AROMATIC BITTER Engamurrel o Gomireon USA 39 100 §

n BIT07231 DASHFIRE ORANGE AROMATIC BITTER Infusion von Orangenschalen, leicht wiirzig. GroBe Volatilitit. USA 34 100 = B

12 BIT05432 DASHFIRE SICHUAN PEPPERCORN AROMATIC BITTER Unver isch-wiirzig, ten in der USA 38 100 ]
Leicht bittere Angelik: In und pflanzliche Noten, die typisch fiir frisch

73 | BIT05433 | DASHFIRE BAY LEAF AROMATIC BITTER e USA 38 100 - 6

14 BIT05434 DASHFIRE STAR ANISE AROMATIC BITTER Zarte Présenz am Gaumen, die ein anhaltendes Bouquet garantiert. USA 38 100 b
Die Bliiten und getrockneten Stédngel von ,Lamiaceae lavandula“ verleihen

15 BIT05435 DASHFIRE LAVANDER AROMATIC BITTER e,'ne C‘,’,a,a,i'terisﬁsche bittere Note. 4 ! vanadia:verier USA 38 100 = ]

16 BIT05436 DASHFIRE CARDAMOM AROMATIC BITTER Edle Wiirze mit harzigen Noten, leicht bitter und siilich mild-wiirzig. USA 38 100 [
Die Schérfe verleiht dem Aufguss eine auBergewdhnliche Ausgewogenheit.

1 BIT05437 DASHFIRE CINNAMON AROMATIC BITTER E;nz,gm,gervaeséhmack' e ! USA 38 100 = ]

18 BIT05438 DASHFIRE LIME AROMATIC BITTER Limettenfrische, Engelswurz, leicht bittere Noten und Struktur. USA 34 100 [

19 BIT05439 DASHFIRE GRAPEFRUIT AROMATIC BITTER Pinke Grapefruit und Gewirze fiir eine ,pri G dnderung. USA 35 100 = ]

80 BIT05440 DASHFIRE ALLSPICE AROMATIC BITTER Kostbarer Jamaika-Pfeffer verschmilzt mit einem Bouquet von Gewiirzen. USA 38 100 [

81 BIT05441 DASHFIRE LEMON AROMATIC BITTER Zitronenschale, Angelikawurzel. USA 35 100 = ]

82 BIT05442 DASHFIRE HIBISCUS AROMATIC BITTER Orientalische und blumige Zitrusnoten unterstreichen die Frische der Zubereitung. USA 38 100 B

83 BIT05834 DASHFIRE CLOVE AROMATIC BITTER Mild wiirzige, holzige und Nelkennoten. USA 38 100 = ]

Legende GB: Geschenkbox Standard WGB: Geschenkbox Holz MGB: Geschenkbox Metal DGB: Geschenkbox Deluxe GGP: Geschenkverpackung Glas OGP: Sonstige Geschenkverpackung DB: Ausstellungsbox G: Kanister @ Biologisch/Organisch

Glutenfrei @ Limitierte Auflage

51. 11005200

60. BIT06264

15. BITD5435

52. 11005304

B1. BITO6265

68. BIT07230

16. BIT05436

53. 11005305

62. BITO6266

11. BIT05437

54.11007002

10. BIT05430

18. BIT05438

35. L1a07001

63. BITDG947

k :
19. BIT05439

—

56. Llno7000

64. BIT05424

80. BIT05440

12. BIT05432

=5

51. BIT06261

58. BIT06262

65. BIT05425

81. BIT05441

82. BIT0S442

59. BIT06263

66. BIT05426

14. BIT05434

83. BIT05834



huva / Pufa (ausgesprochen ein gewohnlicher Birnenlikér; son-
Thoo-Wah) ist ein nicht in- dern ein Liqueur de Poire et Co-

dustriell hergestellter islin- nac.
discher Brennivin. Destilliert wird Eau de Vie von Birne und Cognac, keine
er aus Schafgarbe (Pflanze), Kreuz- andere Alkoholart in unseren Poires de

kiimmel und Siiflgras, auch bekannt Vie. Ergaenzt durch eine Prise Bourbon-
als Bisongras. Charakteristisch fiir Vanille aus Madagaskar. 0
- die Insel aus Eis und Feuer, herge- Ein unverwechselbares Produkt, das zu- =
e - stellt von der Brennerei Brunnur, sammen mit den Grandes Distilleries Peu- 3
: Y ¥ - die bereits fiir ihren Himbrimi-Gin reaux kreiert wurde, deren Geschichte im 8
‘B bekannt ist. Ein perfekter Mix aus Jahr 1864 beginnt. Fast zwei Jahrhunderte
! - y einem Hauch von Nordwinden und lang widmete man sich der Herstellung
4 A einem Vikinger in einem weichen von Obstbrinden. Seit 1864 beginnt die
- s ¥ ' Drink. Arbeit des Brennmeisters im Herzen der

Obstgirten. Dort beobachtet er den An-
bau und wendet sein tiefes Wissen iiber die
Sorte, das Terroir, sowie die Anbau- und
. ! Erntemethoden im Feld an. All dies ist die
-"1 ] Grundlage ihres Savoir-faire.
- Noten von siifler Birne vermischen sich
mit der Wiirze von Birnen- und Cognac-
2 Alkoholen, begleitet in der Nase und im

-
g .

. Mund von Blumen und weiflen Friichten,

gefolgt von Aprikose, Madagaskar-Vanille
- g und gebranntem Zucker.

PUFA

Brenmivin

AVT06893

el oEBTERR FOA

PRODUKT KATEGORIE - TYPISCHE MERKMALE ANMERKUNGEN HERKUNFT % VOL.  MENGE ML. PACKUNG BOX

- POIRES DE VIE -

- THUVA -

- AVT06893 THUVA ACQuAvIT - Feinster Likor aus Birnensaft umhiillt mit einem Hauch von Cognac. mnm_-

btandard WGB: Geschenkbox Holz MGB: Geschenkbox Metal DGB: Geschenkbox Deluxe GGP: Geschenkverpackung Glas OGP: Sonstige Geschenkverpackung DB: Ausstellungshox C: Kanister @ Biologisch/Organisch e Glutenfrei @ Limitierte Auflage






ake oder Nihonshu ist ein tra-
Sditionelles japanisches alko-

holisches Getrink, das durch
Fermentation von Reis hergestellt
wird. Erst mit der Geburt des Nass-
anbaus wurde der Loji-Kin-Schim-
mel entdecke, dessen Enzyme in der
Lage sind, komplexe Stirke in Zucker
umzuwandeln. Hierdurch wird das
Kauen, welches die erste Methode
zur Herstellung von Sake ist, nutzlos
und ist die typische Keimung in der
Herstellung von Bier und Getreide-
destillaten. Je stirker das Korn vor der
Fermentation geglittet wird, desto
besser ist die Qualitit des Produktes.
Das Herz der Bohne ist in der Tat der
reichste Teil von Shimpaku. Dies ist
die Stirkekomponente, die dem Sake
seine Qualitit, die Komplexitit und
dessen Duft verleiht.
Basierend auf der verwendeten Reis-
sorte, die sich grundsitzlich von der
Art unterscheidet die wir normaler-
weise essen und basierend auf dem
Prozentsatz der Glittung des Korns,
werden die verschiedenen Arten des
Sakes unterschieden. Das bestehen-
de Sortiment umfasst verschiedene
Sake-Sorten: den fruchtig-blumigen
Junmai-Genshu (Koshiibuki geglit-
tet auf 70%), den kriftigen und in-
tensiven Kikka (Menkoina geglittet
auf 65%), den feinen und eleganten
Koi-Koi  (Miyamanishiki geglittet
um mindestens 60 %) und der Sayori
aus dem ersten Aufguss in der Press-
phase mit typisch mineralischen An-
klangen.
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aison Nihonsakari,
Lieferant des Kaiser-
hauses von Japan, ist

einer der besten |Sake-Herstéller

Japans. Das Unternehmen zeich-
net sich dadurch aus, dass ¢s dem

gesamten,  Produktionsprozess,

vom Anbau bis zur Fermentie-
rung des | Reiskorns, besondere
Aufmerksamkeit  schefiké?m, Bei
derdHerstellung des Endprodukts
wird die| bestmogliche "Qualitat
des Rohmaterials gewihrleistet.
In unserer Auswahl finden Sie so-

wohl populdrere Versionen - die
aber dennoch schitzenswert sind
- als auch hohere und komplexere,
wie den nicht pasteurisierten Sake
Namazake. Ein kleiner Tipp? Wie
wire es, Sake wie Wein zu servie-
ren? Das steigert den Umani.

1. SAK06394

2. SAKD6395

3. SAKD6738

w»

(

4. SAK06738

5. SAK06740

6. SAK06741 1. L1006742-01 8. SAKD6386 9. SAKD6385-A

ART. NR. PRODUKT KATEGORIE - TYPISCHE MERKMALE ANMERKUNGEN HERKUNFT % V0L MENGE ML. PACKUNG BOX
1 SAKD6394 | SAKARI KANJUKU UMESHU NIHONSHU BLEND | SAKE umESHU Mandel, Pflaume, weisse Blumen. Abgerundet. JAPAN 10 120 - 12
2 SAK06395 SAKARI KANJUKU UMESHU MUROKR GENSHU | SAKE UMESHU Mandel, gelbe friichte, Pflaume, langer Abgang. JAPAN 19 120 - 12
3 SAKDG739 | SAKARI JUNMAI DAIGINJO (NO.11) SAKE Meist Umami, mit lei Stérke- und Kré JAPAN 15 120 - ]
4 SAKO6738 | SRKARI DAIGINJO (NO.12) SAKE Trocken, mit Blumen- und Kréuteraromen. JAPAN 16 1720 = 6
5 SAKO6740 | SAKARI JUNMAI GINJO (NO.13) SAKE Trocken, wird im Abgang samtig und fruchtig. JAPAN 15 120 - b
[ SAK0G741 SAKARI JUNMAI SAKE (ND.14) SAKE Aromatisch und dennoch trocken. Mit leichtem Blumenaroma. JAPAN 13 120 - 6
1 L1006742-01 | SAKARI YUZU SAKE (ND.21) SAKE Zitrusfruchtig, mit typischem Yuzuaroma und starker Umamistruktur. JAPAN 8 100 - B
8 SAK06386 SAKARI FUGA JUNMAI DAIGINJO SAKE AusschlieBlich mit Yamada-Nishiki-Reis hergestellt, sehr reichhaltig und komplex. JAPAN 16 120 - [
9 SAKDG385-A | SAKARI SOUHANA JUNMAI DAIGINJO SAKE Gut gen zwischen Ui a aus Reis und weichem Abgang. JAPAN 15 120 Ac ]

Legende GB: Geschenkbox Standard WGB: Geschenkbox Holz MGB: Geschenkbox Metal DGB: Geschenkbox Deluxe GGP: Geschenkverpackung Glas OGP: Sonstige Geschenkverpackung DB: Ausstellungsbox G: Kanister @ Biologisch/Organisch
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RUM
CANE SPIRIT DRINK

RUMO06761

RUMO06760

nandez nach Abschluss seines

Im Jahr 1871 kehrte Pedro Fer-

Studiums in Frankreich in sei-
ne Heimat Hacienda Santa Ana
in Bayamon, Puerto Rico, zuriick
und hatte die Idee, einen Rum zu
kreieren, der den besten franzdsis-
chen Brandys und Cognacs dhnelte.
Zunichst wurde sein Rum nach
franzosischem Vorbild nur von sei-
ner Familie und seinen Gisten ge-

trunken, die sich direkt aus dem
Fass bedienten, sodass die treuesten
Trinker ihn ,Ron del Barrilito® tau-
ften.

Seit 1880 verwendet die Familie
Fernandez dieselbe geheime Formel
und dieselbe Reifungsmethode, um
ein einzigartiges Zuckerrohrdestillat
herzustellen, das von Generationen
von Liebhabern geschitzt wird. Ron
del Barrilito ist ein handwerklich

RUMO06759

hergestellter ~ Premium-Rum, der
von vielen Experten als einer der be-
sten Rums der Welt angesehen und
oft mit den elegantesten und fein-
sten franzdsischen Cognacs vergli-
chen wird. Die Hacienda Santa Ana
befindet sich inmitten der Zucker-
rohrplantagen der Familie Fernan-
dez, die die Liebe zum Rum und die
Einfachheit zur Philosophie ihres
Unternchmens gemacht hat.



190 N1

CHR07113

RUMO06544

oscoso Distillers stellt seit
1925 in Haiti Kléren her.
Kléren ist das kreolische

Wort fiir den Clairin. Jules Moscoso
kam Anfang 1900 aus der Domini-
kanischen Republik und lieff sich
in Leogane nieder, nicht weit von
! Port-au-Prince, dem wichtigsten
"'; Zentrum der haitianischen
Wirtschaft und der Zucker-
rohrproduktion seit Jahrhun-
derten. Auch wenn die offi-
ziellen Dokumente das Jahr
1925 als Geburtsjahr der
Brennerei angeben, hat der
Vorfahre von Jules’ Frau be-
reits seit drei Generationen
Kléren hergestellt und ver-
kauft.

Die urspriingliche Ausriistung, mit
der der Kléren destilliert wurde, be-
stand aus einer Kombination von
diskontinuierlichen Brennblasen und
kreolischen  Destillationskolonnen
mit 5 oder 6 Platten aus Kupfer. Die-
se wurden durch die Einwirkung von
direkter Hitze oder heiflem Wasser

TISANAL SUPERIEDR N
tillation & fewmn 2

haranda ist ein Zucker-
rohrdestillat das typisch fiir
die Region Michoacdn in

Mexiko ist. Die Marke, eine der
emblematischsten der Charanda-In-
dustrie, hat dieses neue Produkt fiir
den Jugendmarke entwickelt, der die
Aufgabe haben wird, die jahrhun-
dertealte Tradition des Getrinks zu
bewahren. Fiir das Design der Fla-
sche lieflen sie sich von alten Forma-
ten und einem Design mit weichen
Linien inspirieren. Auf dem Etikett
sticht die Verwendung der Schrift
Ambroise hervor, die im Gegensatz
zu der in Vitric-Technik auf das Glas
der Flasche aufgebrachten Karte der
Region einen modernen und zu-
gleich eleganten Kontrast erzeugt.

angetrieben.

Nachdem die Brennerei einige Jahre
lang geschlossen und verlassen war,
wurde sie von Michal Moscoso reno-
viert. Michal Moscoso beschloss, die
Brennerei zu renovieren und dabei
die alten, nicht mehr genutzte Aus-
riistung zu verwenden; er verwandel-
te alle Kupfer-, Stahl- und anderen
Materialien, die er im Lande fand, in
niitzliche Werkzeuge fiir die Brenne-
rei.

Moscoso Distillers produziert heute
4 Arten von Kléren, Traditional 22,
Gewinner der Silbermedaille des
Rhumfest 2017 in Paris, Methode
St. Michel, ein Rhum, der fhnliche
Eigenschaften wie Grand Arome
aufweist, sehr selten und begehrt ist,
Reserve des Vip, kreiert von Brenn-
meister Beauvoir Leriche mit sehr
langsamer Girung und Destillation,
und den ersten nach Italien impor-
tierten Kléren Vieux, der aus Ma-
dame Mevz Zuckerrohr hergestellt
und in kleinen Holzfissern verfei-
nert wird.

s
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3. RUMD4094-01

s s

5. RUMDG759

4. RUMDG760

m
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!

6. RUM0B544

7. RUMOB547 8. RUM0G545 9. RUMDB546 10. CHROT113 11. RUM0T143 12. RUMODT142
ART. NR. PRODUKT KATEGORIE - TYPISCHE MERKMALE ANMERKUNGEN HERKUNFT % VOL.  MENGE ML. PACKUNG BOX

- HACIENDA SANTA ANA -

1 RUMDB761 HACIENDA SANTA ANA RUM AGED ‘ ‘ Stark, ideal in Mixology. ‘ PUERTO RICO ‘ 69 ‘ 700 ‘ - ‘ b
- RON DEL BARRILITO -

2 CUTTNENEREISS RON DEL BARRILITO TWO STARS RUM AGED Mindestens 3 Jahre in verkohlten Eichenféissern gereift PUERTO RICO 43 700 - b

3 CUNDEDEESI RON DEL BARRILITO THREE STARS RUM AGED 6 bis 10 Jahre in verkohiten Eichenféssern gereift. Stark. PUERTO RICO 43 100 1C b

4 RUMOG760 RON DEL BARRILITO FOUR STARS RUM AGED ° strukturiert, K igaroma und Gewirze. Sehr langer Abgang. PUERTO RICO 43 700 DGB 2

5 RUMOB759 RON DEL BARRILITO FIVE STARS RUM AGED ® | Méchtig und luxurids, elegant. Ein Kunstwerk aus Rohrzucker. PUERTO RICO 43 700 C 2
- KLEREN -

6 RUMOGS544 | KLEREN NASYONAL METODE ST. MICHEL RUM RHUM PETIT ooy " Pt ontgnoten. salzger Geschmack adstigterend .. HAITI &) 700 6B 6

: Vesou - reiner Zuckerrohrsaft, frisches Gemiise, Birne, gut abgerundeter Geschmack,

1 RUMOB547 | KLEREN TRADITIONNEL 22 RUM mieralictardogang. e U AGERer EEREa HAITI 55 700 GR B

8 RUMDB545 KLEREN RESERVE DES VIP BERUVOIR-LERICHE RUM SiiBe Kréuter, Heu, Pflaume, milde Noten von Bittermandel und reifer Mango. HAITI 51,5 100 GB b

9 RUMDB546 KLEREN BRRRIQUE VIEUX RUM RHUM VIEUX Der erste , Kléren Vieux: Mais, Kakao, exotische Friichte, Salzlake. HAITI 50 100 GB b
- CHARANI -

i CANE SPIRIT DRINK 4 kreolische Maissorten, Rohrzucker und Weizen. Ein typisches Getrank aus d
M EHHRHN' CHARANDA nalf;/?ggl;ﬂd:rMﬂalj:O en, Rohrzucker unt ‘eizen. Ein typisches Getrank aus aer MEX'K[] 46 7““ _ B

- PALMARE -

1 RUMDT7143 PALMARE MIEL LIQUEUR DI RUM Honig mit Rum, ein authentisch kanarisches Getréank. SPANIEN 30 100 - b

12 RUMOT7142 PALMARE CARAMELD LIQUEUR DI RUM Rum mit Karamell, ein siies Getrénk von den Kanarischen Inseln. SPANIEN 30 100 - b

Legende GB: Geschenkbox Standard WGB: Geschenkbox Holz MGB: Geschenkbox Metal DGB: Geschenkbox Deluxe GGP: Geschenkverpackung Glas OGP: Sonstige Geschenkverpackung DB: Ausstellungsbox G: Kanister @ Biologisch/Organisch

Glutenfrei @ Limitierte Auflage




WHISKY

an sagt, dass der Geschmack des

japanischen Whiskys aufgrund

des besonderen Klimas und des
japanischen Lebensstils so unverwechsel-
bar ist. Er enthilt die verfiihrerischsten
Destillate, die fiir einen ausgewogenen,
sanften und raffinierten Geschmack sor-
gen und das Ergebnis einer Vielzahl von
Girungs- und Destillationsprozessen sind.
Kensei verkorpert diese Parameter perfekt,
denn er ist ein Blend aus japanischen Pres-
tige-Whiskys, die in kleinen Eichenféssern
in einem kleinen Dorf zwischen Kanagawa
und den Bergen von Nagano gereift sind.
Hier in Kiyokawa - der Name des Ortes
bedeutet nicht zufillig ,reiner Fluss®, was
auf die wichtige Rolle des Wassers im Her-
stellungsprozess hinweist - spiegeln Har-
monie und Ausgewogenheit den Stil dieses
Blended Whisky wider, der die japanische
Kultur der Samurai Kensei ehrt. Eine
Ausgewogenheit, die in der Nase wahr-
genommen werden kann und sich durch
verfithrerische Noten von frisch geschnit-
tenen Bliiten, Trockenfriichten und einem
Hauch von Eiche auszeichnet.
Am Gaumen ist er angenchm mit einer
samtigen Textur und Noten von siiflen
Gewiirzen. Der Abgang ist anhaltend,
warm und fruchtig.

KENSE| @]

WHI05363




RORTH

ie Berge der Sierra Norte im

mexlkanlschen Bundesstaat

Oaxaca gelten weltweit als
wahres Paradies der Artenvielfalt.
Das von den Gipfeln abflieflende
extrem reine Wasser ermdglicht eine
reiche Flora und eine aufergewohn-
liche Fauna. Ebenso auflergewdhn-
lich ist die Tatsache, dass die Bauern
in diesem Gebiet die direkten Nach-
fahren der Bauern sind, die vor 7000
Jahren Mais anbauten. Die Destilla-
tion in Sierra Norte begann, als der
Brennmeister Douglas French be-
schloss, alte Maissorten aus Oaxaca
zu verwenden, um eine einzigartige
und auflergewdhnliche Reihe von

Whiskys zu kreieren. Jede Sorte wird

WHI06138

separat destilliert und reift in fran-
zosischen Fichenfissern, bis sie ihre
spezifischen Eigenschaften erhilt.
Dank seiner Brennerei ist es Douglas
gelungen, die Abwanderung aus die-
ser Region in die Grof8stidte einzu-
dimmen, indem er den wirtschaftli-
chen und kulturellen Wert der alten
Maissorten, die er mithsam wieder-
gewonnen hat, anerkannte und den
Einheimischen wesentlich bessere
Lebensbedingungen bot.

Eine Art ,Agrarpatenschaft®, die
jeden Schluck Sierra Norte nicht
nur zu einem Gaumenschmaus,
sondern auch zu einem sinnvollen
Beitrag fiir die Zukunft unseres Pla-
neten macht.

WHI06137
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importierten  650-Liter-Doppelbrennblasen
destilliert.

-
I

ie Catskill Distilling Company ist
Deine der ersten Farm-Destillerien im

Staat New York, die eine gesetzliche
Genehmigung erhalten hat. Nachdem er die
Kunst der Destillation in Italien erlernt hatte,
eréffnete Monte Sachs 2008 diese Mikro-Des-
tillerie in Bethel im Bundesstaat New York,
nur wenige Kilometer von dem Ort entfernt,
an dem 1969 das Woodstock-Festival statt-
fand, mit dem er bis heute eine starke idealisti-
sche Verbindung pflegt. Die Konzertmusik des
Bethel Woods Center for the Arts erklingt in
wochentlichen Auffithrungen, wihrend die in
der Stray Cat Gallery geschaffenen Kunstwerke
an den Winden des Dancing Cat Saloon aus-
gestellt sind. Um Catskill-Destillate am besten
schitzen zu konnen, ist es wichtig, den Einfluss
zu verstehen, den die natiirlichen Rohstoffe
des Gebiets mit sich bringen. Das unglaubliche
Wasser des Staates New York in Kombination
mit innovativen Methoden und handwerk-
lichem Konnen lassen Produkte von auflerge-
wohnlicher Qualitdt und unverwechselbarem
Charakter entstehen. Von lokal angebautem
Getreide iiber Obst aus lokalen Obstgirten bis
hin zu Gemiise, das in der Nihe der Brennerei
angebaut wird, verkorpert Catskill den Geist
der ,landwirtschaftlichen® Brennerei und zeigt
gleichzeitig eine starke Unterstiitzung fiir die
lokale Gemeinschaft. Alle Spirituosen werden
in kleinen Chargen aus den aus Deutschland

WHI04950
WHI04953

i ‘-

1. WHI05363 2. WHI05362

8. WHI04951

9. WHI04950

ART. NR. PRODUKT

10. WHID4949

3. WHI05363-A

U
11. WHI04952

KATEGORIE - TYPISCHE MERKMALE

12. WHID4953

13. WHIDB137

ANMERKUNGEN

14. WHID6136

HERKUNFT

15. WHID6138

% VOL.

MENGE ML.

16. WHI06139

PACKUNG BOX

WHID5363 WHISKY BLENDED Kakao und junge Béume, am Gaumen vollmundig, mit Noten von tropischen Friichten und weien Blumen. JAPAN 40 100 - B
Kakao und junge Bdume, am Gaumen vollmundig, mit Noten von tropischen Friichten und weiBen
2 | WHIOS362 WHISKY BLENDED Kakao und junge Sétme, am Ga IAPAN | 40 700 6B ;
Kakao und junge Bdume, am Gaumen vollmundig, mit Noten von tropischen Friichten und weiBen
3| WHIOS383-R | KENSEI WHISKY BLENDED Kakao und junge Béume, am Ga IAPAN | 40 700 6B ;
4 WHIDB6379 KENSE! SINGLE GRAIN WHISKY SINGLE GRAIN Ein Single Grain aus Japan. Destilliert und abgefiillt in einer einzigen Destillerie. JAPAN 42 100 - B
5 WHI06380 KENSE! PURE MALT 3 YD WHISKY PURE MALT Reiner Malt Whisky, Blend aus ausschlieBlich Single Malts. 3 Jahre gereift. JAPAN 44,5 100 - [
6 WHI06381 KENSEI PURE MALT 5 YD WHISKY PURE MALT Reiner Malt Whisky, Blend aus ausschlieBlich Single Malts. 5 Jahre gereift. JAPAN 40 700 - ]
1 WHID638?2 KENSEI 5 YO PEATED WHISKY PURE MALT Getorfter Whisky aus reinem Gerstenmalz, gemischt aus Single Malt. 5 Jahre gereift. JAPAN 40 100 - B

8 WHID4951 CATSKILL WICKED WHITE WHISKEY ® | Geschnittenes Gras, Kiirbis mit verbrannter Schale, Abgang von Haselnuss und Moos. USA 45 100 = ]
9 WHI04950 CATSKILL FEARLESS STRAIGHT WHEAT | WHISKEY ® | Verfiihrerisch, Birne, Apfel, GeiBblatt und Eisenkraut. Weicher Charakter mit leichtem Abgang. USA 425 100 GB [}
10 WHID4949 CATSKILL STRAIGHT RYE WHISKEY RYE ® | Rohrzucker und junge holzige Noten, im Abgang Kokosnussnoten und Gewirze. USA 425 100 GB ]
I} WHID4952 CATSKILL MOST RIGHTEOUS BOURBON | WHISKEY BOURBON ® | Noten von Honig und dunkler Schokolade, Baiser, gersteten Erdniissen und einem Hauch von Gewirzen. USA 42,5 100 GB ]
12| WHID4S53 | CATSKILL THE ONEGONLY BUCKWHERT | WHISKEY wHEAT o | Fbakuittor Ausgowogenhelt zwischen sifier und saliger Noto, schwarzer Preffer und ver USA | 425 700 6B 6
SIERRA NORTE -

13 |  WHIOBI37 | SIERRA NORTE 85% MAIZ NEGRD WHISKEY SINGLE BARREL oo Gosama e drine Apfeioten und ein echier Haueh von sibemund. | MEYIKD | 45 700 - 6
14 WHI0B136 SIERRA NORTE 85% MAIZ BLANCO WHISKEY SINGLE BARREL Gerdsteter Mais, karamellisiertes, buttriges Popcorn, gegrillte Ananas, rote Chilischoten und Asche. | MEXIKD 45 1700 = b
15 WHIDB138 SIERRA NORTE 85% MAIZ AMARILLD | WHISKEY SINGLE BARREL ino-Kirsche, A halen und reife Koch Kuchen, Vanilleglasur und Mandel. MEXIKD 45 100 1 b
16 WHI06139 SIERRA NORTE 85% MAIZ MORADOD WHISKEY SINGLE BARREL Pflaume, rote Friichte und Aprikose, gerdstete Walnuss, StiBe im Abgang mit weichem Nachhall. MEXIKO 45 100 S [}

Legende GB: Geschenkbox Standard WGB: Geschenkbox Holz MGB: Geschenkbox Metal DGB: Geschenkbox Deluxe GGP: Geschenkverpackung Glas OGP: Sonstige Geschenkverpackung DB: Ausstellungsbox G: Kanister @ Biologisch/Organisch

Glutenfrei @ Limitierte Auflage






TEQO06344

a Dama stammt aus dem Bundesstaat

Jalisco - Mezaca Canyon Heights. Die-

ser hochwertige Tequila wird aus bio-
logisch angebauten blauen Webber-Agaven
hergestellt. Sobald sie ihre volle Reife erreicht
haben (ca. 8 Jahre), werden sie von Hand in ei-
ner Waldumgebung von ,jimadores“ geerntet,
die die traditionelle ,,tepta®, eine Art Axt, ver-
wenden, die im Laufe der Jahrhunderte eigens
zum Schneiden von Agaven geschaffen wurde.
Um deren Charakter und Besonderheit zu be-
wahren, werden die Pifias 36-40 Stunden lang
in Ziegelfen gekocht und dann mit einer
tahona“, einer traditionellen Steinradmiihle,
wie die italienischen Steinmiihlen und Oli-
venmiihlen, gemahlen. Die Rohstoffe werden
dann unter der weisen Anleitung des Maestro
Tequilero fermentiert und doppelt destilliert.
Das Ergebnis ist eine Agavenspirituose mit
aromatischen Diiften von Birne, Anis, Nel-
ke, Rosmarin und Zitrone, die am Gaumen
auf8erordentlich ausgewogen und gleichzeitig
cremig und weich ist.
Dama Tequila ist jedoch nicht nur ein sehr
angenchmes Getrink, sondern kiimmert sich
auch um die Menschen, die Bevolkerung Jali-
scos und die Umwelt, was durch verschiedene
Initiativen zur Erziehung der Kinder vor Ort,
die von dem einheimischen Kiinstler Manuel
Ramirez kuratiert werden, und durch Initiati-
ven fiir die Arbeiter zur Verhinderung von Ab-
wanderung und Verstidterung deutlich wird.
Dieses Ziel wird auch durch die Herstellung
von Etiketten auf der Basis von recycelten
Agavenfasern demonstriert. Die Flaschen be-
stehen zu 100 Prozent aus recyceltem Glas
- ein weiterer Beweis dafiir, dass der Schutz
unseres Planeten héchste Prioritdt hat. Fiir
Dama Tequila sind Ethik und Okologie zwei
Werte, die Hand in Hand gehen, eine ganz-
heitliche Sicht der Welt, ein Weg, cine Reise
zum guten und schénen Leben. Dama Tequila
stellt sich dem, was kommyt, fest verwurzelt in
der Vergangenheit.

auf die Natur und die Qualitit des

Produkts, angefangen bei den Roh-
stoffen und den Produktionsprozessen. Es
tiberrascht nicht, dass fiir die Herstellung
dieser Tequilas hauptsichlich erneuerbare
Ressourcen verwendet werden, ohne Pesti-
zide oder chemische Diingemittel, wodurch
der Verlust von Wasser und Boden auf ein
Minimum reduziert wird. Die verwendeten

1 23 Organic Tequila konzentriert sich

Blauen Agaven sind aus biologischem An-
bau, und der daraus hergestellte Tequila wird
in vollstindig recycelten Flaschen verkauft.
123 Organic Tequilas stehen in engem Zu-
sammenhang mit dem kulturellen Erbe, der
traditionellen Herstellung von Tequila und
dem reinen Ausdruck des Terroirs, in dem
die Agaven wachsen. Diablito ist eine extrem
limitierte Auflage des Extra Afiejo und ver-
vollstindigt die Palette dieser einzigartigen
und unverwechselbaren Tequilas. Fiir die
Herstellung dieses exklusiven Tequilas wer-
den ausschliefflich Bio-Agaven verwendet,
die in einer Hohe von 6000 Fuf§ angebaut
werden. Sie werden 38 Stunden lang in
einem Steinofen gebrannt; das entstandene
Destillat reift 40 Monate lang in Fissern aus
amerikanischer Eiche mit einem Fassungs-
vermdgen von 114 Litern.
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MEZ07038
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echuga (von pecho, Brust)

ist das Destillat, in das der

Mezcalero-Meister all seine
Liebe steckt. Es ist ein Produkt
das fiir besondere Anlisse wie eine
Taufe, eine Hochzeit oder die ei-
gene Beerdigung des Meisters en-
twickelt wurde. Kurz gesagt, der
Pechuga ist wie seine Etymologie
andeutet ein Destillat, das von
Herzen kommt.

‘Technisch gesehen wird Mezcal

mit saisonalen Kriutern, Friichten
und Gewiirzen angereichert und
dann redestilliert. Im oberen Teil
der Destillierblase, zwischen Sockel
und Montera ist ein weiteres Aro-
ma aufgehingt: das Fleisch, das
Huhn, Pute, Leguan, Hirsch sein
kann. Fiir jeden Geschmack ist
etwas dabei und manchmal wird
anstelle von Fleisch Mole verwen-
det, der Sauerteig, aus dem die
typisch mexikanische Sauce auf
Basis von Gewiirzen, Chili und
Kakao hergestellt wird ... kurz gesa-
gt, eine grofle Vielfalt an Aromen.
Das Interessante ist, dass jedes ein-
zelne Element wihrend des Destil-
lationsprozesses  zusammenwirkt
um dem Destillat eine komplexe,
einzigartige und besondere Aro-
menpalette zu verleihen, genau wie
der Anlass, zu dem es getrunken
wird.
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rde (YUU) und Feuer (BAAL):

das erinnert an die heilige Ver-

einigung dieser beiden natiirli-
chen Elemerite. Die Worte, die diese
Produkte bezeichnen, erinnern an die
beiden Elemente, die sie hervorbrin-
gen. Yuu Baai bezeichnet einen hand-
werklich hergestellten Mezcal, der die
uralten und tief verwurzelten Traditi-
onen der Mezcal-Meister von Oaxaca
respektiert. Es vereint Produzenten,
die ihren Mezcal aus der Pflege ihrer
Lindereien gewinnen, auf denen die
Agave gepflanzt und geerntet wird.
Jeder Mezcal stellt einen bemer-
kenswerten Ausdruck des Terroirs
des Dorfes dar, in dem er hergestellt
wird. Es werden verschiedene Agaven
verwendet, um jeder Flasche einzig-
artige Eigenschaften zu verleihen.
Der Espadin ist raffiniert und gut de-
finiert, wodurch er ausgewogen und
aromatisch wird.
Tepeztate ist eine der interessantes-
ten Agaven, die in Oaxaca wachsen.
Sie benétigt 25 bis 35 Jahre, um ihre
Reife zu erreichen, und wichst an ex-
trem steilen Hingen.
Tobala ist eine der am meisten ge-
schitzten Agaven, die sich durch
einen duflerst komplexen und artiku-
lierten Geschmack auszeichnet.
Madrecuixe schlieSlich ist eine wil-
de Agavenart, die nur in begrenzten
Mengen wichst und einige der welt-
weit einzigartigsten Destillate mit ex-
klusiven organoleptischen Merkma-
len hervorbringt.



it einer jahrhundertelangen
Geschichte und Techniken,
die von Generation zu Ge-

neration weitergegeben werden, st
Raicilla Ninfa eine handwerklich her-
gestellte Spirituose, die aus der Maxi-
miliana-Agave gewonnen wird, die in
der mexikanischen Sierra Madre ende-
misch ist. Aus dem Herzen der Pifas
entwickelt sich ein Bouquet von leicht
zitrischen, blumigen Aromen, zu dem
der Kontrast zwischen siif§ und rau-
chig, der bei der Behandlung entsteht,
eine Spirituose ins Gleichgewicht
bringt, die Sie auf eine auflergewdhn-
liche sensorische Reise mitnehmen
wird. Die reifen Agaven werden an

den Hingen der Sierra Madre geern-
tet und dann in oberirdischen Ofen
aus ausschlieSlich lokalem Eichen-
holz gebacken; nach einer mindestens
24-stiindigen Backzeit wird der Ofen
durch Hammerschlige gedffnet. Der
beste Teil der gebackenen Agaven
wird ausgewihlt, von Hand geschnit-
ten und zur Girung in Eichenfissern
gelagert. Am Ende dieser Phase wird
die Agave in die Destillieranlage ge-
bracht, wo sie zu Raicilla wird. Der
gesamte Prozess dauert nicht weniger
als sieben Tage, und aus einer Tonne
Agave werden fast 80-100 Liter des
fertigen Produkts gewonnen. Grofie
Dinge brauchen Zeit.
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er Lone Star State,
Texas. Texas und die
Wiiste, die Whiste und

der Wiistenloffel, der Wiisten-
16ffel und Sotol - der einzige und
urspriingliche Geist aus Texas.
Seit mehr als zehntausend Jah-
ren nutzen die Eingeborenen
das Dasylirion Wheeleri und
den Wiistenloffel. Die Pinas, als
Nahrungsmittel oder als fermen-
tiertes oder destilliertes Getrink,
und die Blitter, als Bauelement
fiir fast alles. Mit der Ankunft
der Konquistadoren wurden im
sechzehnten Jahrhundert Me-
thoden der Destillation einge-
fithrt; die Geschichte von Sotol
wurde dort geboren.

Die Spirituose, die vor allem die-
se Wiistengebiete charakeerisiert,
verliert sich an der mexikani-
schen Grenze, faszinierend und
rein wie das Land, aus dem sie
stammt.

SOT06230

ANDMADE |

“ DRIFTWO

SOT06147

il [

was wild, rein und natiirlich ist. Er ist

eine der wenigen mexikanischen Spi-
rituosen, die seit Jahrhunderten nach den-
selben iiberlieferten Praktiken hergestellt
werden, eine Kombination aus Wissenschaft
und Kunst. Jede Flasche enthilt ausschlief3-
lich den destillierten Nektar eines einzigen
Dasylirion, des Wiistenléffels, einer Pflanze,
die wild in den Wiisten von Sonora und Chi-
huahua im hohen Norden Mexikos wichst.

f ;otol Coyote enthilt die Essenz dessen,

arlos Aragén Herrera, Maestro So-
‘ tolero aus Aldama, Chihuahua,

produziert diesen handwerklichen
Sotol auf seiner Hazienda Casa Ruelas auf
der Grundlage von Dasylirion Texanum,
einer Unterart des in diesem Gebiet an der
Grenze zu den Vereinigten Staaten ende-
mischen Dasylirion Wheeleri. Die wilden
Pifias werden nach einer Reifezeit von 18
bis 25 Jahren geerntet und dann im ober-
irdischen Ofen der Casa Ruelas gebacken.
Nach dem mechanischen Mahlen und der
Girung unter freiem Himmel in offenen
Holzfissern - damit die einheimischen He-
fen die typischen Noten dieses Destillats aus
dem Norden Mexikos entfalten kénnen -
wird es anschlieffend zweimal in kupfernen
Brennblasen im arabischen Stil destilliert.
Das Ergebnis ist eine saubere und trans-
parente Spirituose, die in der Nase Aromen
von Kriutern, feuchter Frde und neuem
Holz aufweist; am! Gaumen ist sie mild und
hat Aromen von frisch-gemihtem Gras und
Mineralien. Der:Abgang ist lang mit/holzi-
gen Noten und lang anhaltend.

SEIS 4

EISI 4

iRAND SOTOL

Sl ahumade cenpaling pré@ius
asylirion Texanum

JCWVEM
1995 SOTOL PURO.

SOT06205

r entstand in Coyame del
ESotol, einem Dorf, das nach

der edlen Spirituose benannt
wurde und deren Tradition bewahrt.
Die Ernte erfolgt auf die gleiche
Weise wie bei der Agave. Danach
wird der Kern des Dasylirion fein
geschnitten und 5 bis 7 Tage in Ze-
mentfissern fermentiert, die dann in
einer alten Kupferbrennblase konti-
nuierlich destilliert werden. Was
einem auf den ersten Blick auffillt,
sind die silbrigen und kristallinen
Reflexe. Seine zarte Personlichkeit
und seine komplexen Aromen erin-
nern an seinen Ursprung, die Erde,
feine Anklinge an Eichenholz und
eine kritische Note von reifer Zitro-
ne und Zitronengras.

SOT06203
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iir die Herstellung von Baca-
Fnora Rancho Tepta werden

ausschlief$lich Pacifica-Agaven
verwendet, die 36 Stunden lang in
unterirdischen Ofen gebrannt und
anschliefend bis zu zehn Tage lang in
Edelstahlbehiltern mit wilden Hefen
vergoren werden. AnschliefSend wird
er zweimal in einer Brennblase aus
Kupfer und Stahl im arabischen Stil
destilliert. Der Alkoholgehalt variiert
je nach Herstellungsart. Rancho Te-
pua Bacanora spiegelt die Erfahrung
von Maestro Bacanorero Roberto
Contreras in seinem Labor Rancho
Tepta in Aconchi, im Bundesstaat
Sonora, wider. Roberto reprisentiert
die fiinfte Generation von Bacanore-
ros; er lernte die Herstellung von Ba-
canora von seinem Vater, Don Lalo.
Seine Familie stellt Bacanora seit dem
Verbot (zwischen 1915 und 1992)
in einer Reihe von kleinen, auf der
Ranch versteckten Destillerien her.

er Pox wird aus der Des-
tillation von Zuckerrohr
und Mais aus Chiapas

gewonnen; diese ganz besondere
Spirituose stammt aus der scha-
manischen Tradition der Maya
und wird fiir zeremonielle Zwe-
cke verwendet. Pox steht in der
Sprache der Tzotzil fiir Medizin,
Behandlung; so war es und so
wird es seit Jahrhunderten wahr-
genommen. Nach einer kurzen
Girung in Eichenholz mit ausge-
wihlter Hefe wird der Mais- und
Zuckerrohrmost zweimal in einer
Kupferbrennblase destilliert. Die-
ses Metall verleiht dem Produkt
eine bemerkenswerte Sanftheit.
Pox Siglo Cero - Ideal zum Trin-
ken pur oder zum Erleben in der
Mixologie - reagiert gut auf die
Mazeration von Friichten und
Gewiirzen, im Einklang mit der
Tradition und als Aperitif, mit
der ecinfachen Zugabe von Eis
und Soda.
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ART. NR. PRODUKT KATEGORIE - TYPISCHE MERKMALE ANMERKUNGEN HERKUNFT % VOL.  MENGE ML. PACKUNG BOX

- LA DAMA -

Aromen von Birne, Anis, Hefe, Nelke, Rauch, Zitrone, griiner und g
1 TEQDG344 LA DAMA TEQUILA 100% AGAVE gekochter Agave, Rosmarin. Am Gaumen fruchtiger, kréuteriger, siiBer und MEXIKD 40 100 - b |

agaveartiger Geschmack. a
4 TEQD4944 | 123 UNOD ORGANIC BLANCO TEQUILA 100% AGAVE Erdig, Zitrusfriichte und Kréuternoten. Mineralisch. MEXIKD 40 100 - [}
3 | TEQD4945 | 123 DOS ORGANIC REPOSADO TEQUILR 100% AGAVE D SRR D L SR MEXIKD 40 700 - 6
4 TEQ04946 | 123 TRES ORGANIC AREJD TEQUILA 100% AGAVE Elegante holzige Noten, Agave, Zitrusfriichte und leichte Noten von. MEXIKD 40 100 - b

s
5 MEZ04537 YUU BRAL JOVEN MEZCAL AGAVE ESPADIN ;au::h ;on“;ﬁlf:il;:;sgc.gﬁmen.’ Papaya, Orange, frischer Bliitenstaub, ein MEXIKO - OAXACA 10 700 _ 3 1. TEQD6344 2.TEQD4944 3.TEQD4945 4.TEQD4946 5 MEZU4537 E ME1054U7 7 MEZU7[I38
- 7 NS N~ "\ . G N N
6 | MELOS407 | YUU BRAL JOVEN WILD ESPADIN MELCAL AGAVE ESPADIN e Fapaya MEXIKO - DAXACA 46 700 - 3
(A w0703 (NUUSBRALRECHUGH MEZCAL AGAVE ESPADIN MEXIKD - DAXACA 4 700 - 3
8 | MEZO4538 | YUU BAAL REPOSADO MELCAL AGAVE ESPADIN  onate n Welbeiche, welch und gesaizen mit ener Note von offee- MEXIKO - ORXACA 40 700 - 3
9 | MEZ04539 | YUU BRALAREID MELCAL AGAVE ESPADIN o pramen. g Friente, Noten von MEXIKO - ORXACA 40 700 - 3 ! !
10 | MELO4541 | YUU BAAL JOVEN MADRECUIXE MELCAL AGAVE MADRECUIXE Sl R AT A BB e MEXIKO - ORXACA 40 700 - 3 8 1 :
n MEZ04540 | YUU BRAL JOVEN TOBALA MEICAL AGAVE TOBALA Wildblumen, Zitronengras, trockener Stein, Nelke, weich und verfiihrerisch. MEXIKD - ORXACA 40 100 - 3 L
12| MEZ04542 | YUU BAAL JOVEN TEPELTATE MELCAL AGAVE TEPEZTATE o Bl elen e 5032 panzlche Moten von Widbmen. MEXIKO - ORXACA 40 700 - 3
13 | MELOG18T | YUU BRAL EXPERIENCE MELCAL AGAVE e o erkactuon i Lo von G e e Wogtenker MEXIKD - ORXACA 40 BX500 - 1 'J“" ""‘
i 1

_ [ e,
) S . MEXIKO - SIERRA MADRE d
RH"]E]?H RH|[:||_|_|:| Klarheit und Reinheit, griine Noten und trocken am Gaumen, meditativ. U[:[:”]ENTH[ g .
- DESERT DOOR - = T ; : LI Bl .
“ SOT06230 | DESERT DOOR SOTOL FROM TEXAS -““_n 8. MEZ04538 9. MEZ04539 10. MEZ04541 11. MEL04540 12. MEZ04542 13. MEL0G187 14. RAI0G128

G S S

- COYOTE -

COYOTE DEL TRIUNFO DEL DESIERTO

16 S0T07196 VIBORA SOTOL Griin, erdig, mineralisch. Herzhaft und mit vollem Kérper. MEXIKD 45 100 - b
SOTOL SAN ANTONIO Getrocknete Friichte, Mandeln mit mineralischen Noten, buttriger Abgang MEXIKO SAN ANTONIO - i
17| SOT08147 | COYOTE TRIUNFO DEL DESIERTO DURANGD | > o o Getrocknete ST 43 700 6
COYOTE TRIUNFO DEL DESIERTO SOTOL ALDAMA . A _ MEXIKD ALDAMA -

18| SOTOBMS | cyhunnun CHIHUAHUA Zus- i ineirem und kraigen Kirper CHIHURHUR 0 o ] 6 ] - ﬁ

Trock i it wi MEXIKD ALDAMA - — '
19 | SOT06205 | SEISI4 GRAND SOTOL JOVEN SOTOL ALDAMA CHIHUAHUA e ey Noten, Lakze, il Fenchel, CHIHUAHUA 45 700 - 6 '@1"5;

EISIY

- ORO DE COYAME - [ e

Warme Wiiste, Kréuter mit einem kalkhaltigen Abgang, typisch fiir das Land MEXIKO ALDAMA - .
20 | SOTOG203 | ORO DE COYAME SOTOL COYAME DEL SOTOL o Coyamer o aegen Sang, dpisan T gastan CHIHURHUA 48 700 - §
- RANCHO TEPUR -
21 | BACOGIST | RANCHO TEPUA BLANCO BACANDRA AGAVE PACIFICA Dle rockene Garung verleit fhm Saure und Bitterkelt urspringliche Noten | - Mex|KQ - RID DE SONORR | 44,5 700 - 6 ) - o

der Destilation. 15. S0T06230 16. 0707196 17. 50706147 18. SOT06146 19. S0T06205 20. 50706203 21. BACOB1S1 22. POXDG174
22 | POXOBI?4 | SIGLO CERD POX e raucker nd Weizen. Ei pisches Getankc2us |- MEYIKD - CHIRPRS 40,5 700 - 6

Legende GB: Geschenkbox Standard WGB: Geschenkbox Holz MGB: Geschenkbox Metal DGB: Geschenkbox Deluxe GGP: Geschenkverpackung Glas OGP: Sonstige Geschenkverpackung DB: Ausstellungshox G: Kanister @ Biologisch/Organisch e Glutenfrei @ Limitierte Auflage

42 COPYRIGHT © COMPAGNIA DEI CARAIBI COPYRIGHT © COMPAGNIA DEI CARAIBI






GINO7216

GIN05528-01

er Authentic Rural Gin
- ein kostbares Destillat
- wurde durch die Entde-

ckung des Ginepro Spontaneo von
Rocca Imperiale zufillig kreiert.
Diese ungewdhnliche Beere hat
eine rote Farbe und eine beachtliche
Grofle; das Aroma hat einen medi-
terranen und harzigen Charakter
und verleiht dem Destillat einen na-

er alchimistische Arzt Gil er-
wihnt in einigen seiner Schriften
Heilschlamm; die Mitarbeiter

des Vecchio Magazzino Doganale haben
nach jahrelanger Forschung einen kostba-
ren Schatz im Herzen ihrer Erde entdeckt
- Torf. Dieser auflergewdhnliche Roh-
stoff wird verbrannt, wihrend der wilde
Wacholder von Rocca Imperiale seinen
Rauch absorbiert, um schlieSlich destil-
liert zu werden.

Die lindliche Assemblage findet unter
vier destillierten Botanicals statt, denen
einige natiirliche Infusionen hinzugefiigt
werden, darunter IGP Rocca Imperiale
Zitronen, Bisignano Bitter- und Siif§oran-
gen aus dem Familiengarten, Bergamotte
von Pellaro, Oregano von Palombara und
Cozzo Carbonaro Lavendel. Der Farbton
kann von Charge zu Charge variieren, von
gelb bis briunlich.

Gil Peated Torbato Italiano ist der erste
und einzige getorfte Gin der Welt; sein
rauchiger und mineralischer Geschmack
macht ihn perfekt fiir den puren Genuss;
er ist jedoch unglaublich auflergewdhn-
lich in der Mixologie.

tiirlich runden Geschmack. Gil war
der Arzt auf dem Schiff, das 1871
zusammen mit Roger und Jefferson
in Kalabrien Schiffbruch erlitt; die-
ses Produkt ist der Personlichkeit
dieses alchemistischen Arztes ge-
widmet. Es werden vier Botanicals
destilliert (die Destillation erfolgt
separat in Brennblasen), denen ei-
nige natiirliche Infusionen aus ka-

labrischen Botanicals hinzugefiigt
werden, darunter Zitronen der IGP
Rocca Imperiale, Bitter- und Siif-
orangen aus dem Familiengarten
Bisignano, Bergamotte aus Pellaro,
Oregano aus Palombara und Laven-
del aus Cozzo Carbonaro. Ohne auf
industrielle Filter zuriickzugreifen,
weist dieser Gin eine hellgelbe Farbe
auf. Sehr lindlich.

tranger & Sons Gin wird von
Sder Third Eye Distillery in

Goa, Indien, destilliert und
besteht aus neun zutiefst indischen
Pflanzenstoffen. Es ist eine zeitge-
nossische Ode an landwirtschaft-
liche Vielfalt, Unternehmergeist
und schone indische Traditionen.
Eine Spirituose aus Indien, die den
Geist Indiens einfingt. Das Rezept
fiir Stranger & Sons Gin soll den
Griindern von einem Fabelwesen
mit zwei Schwiinzen und drei Augen
iiberliefert worden sein, das ihnen
im Traum erschien.
Die neun Pflanzenstoffe stammen

von lokalen Farmen, Mirkten und
Gewiirzhindlern in Goa, wihrend
Frauen einer lokalen Selbsthilfe-
gruppe das manuelle Schilen und
Entkernen frischer indischer Zitrus-
friichte unterstiitzen. Die ganzen
Gewiirze werden mit frischer Zit-
russchale kombiniert und der Spiri-
tuose hinzugefiigt, die dann in den
Destillierkolben gegeben und mit der
Single-Shot-Methode destilliert wird,
wodurch maximale Treue zu den bo-
tanischen Aromen garantiert wird.
Das Motto von Stranger & Sons
lautet: ,In einer seltsamen Situation
ist niemand ein Fremder®.

GIN07098

osque Craft Gin ist ein
argentinischer handwerk-
licher Gin, der in Patago-

nien von der berithmten Brauerei
Temple hergestellt und fermen-
tiert wird. Bei der Auswahl der
verwendeten Pflanzenstoffe strebt
das Unternehmen nach hochs-
ter Qualitit und grofitmoglicher
Einhaltung der Geschmicker und
Diifte, die die Identitit dieses
auflergewdhnlichen Landes am
besten zum Ausdruck bringen,
und wendet sich hauptsichlich an
lokale Produzenten.

Bei der Mazeration werden da-

her neben dem wilden Wacholder
aus Patagonien, dem eigentlichen
Grundstein dieses Produkts, Kar-
damom, Koriander, Orangen-
bliiten, Zitronenverbene, Grape-
fruitschalen, Zitronenschalen und
Nelken verwendet.

Wihrend einige der Botanik als
dazu beitragen, ein aromatisches
Profil zu schaffen, das wie dieses
Land die Grenzen des Bekannten
beherrscht, erinnern andere an
subtile sensorische Widerspriiche,
die ein leichtes Kribbeln mit einer
sehr runden Siifle abwechseln.

In jedem Detail erweist sich Bos-

ALTH MONTARE

que Craft Gin als handwerkliches
Spitzenprodukt, das Ergebnis einer
fast wahnsinnigen Aufmerksam-
keit, die jeder Produktionsphase
gewidmet wird. Ein Beispiel ist
vor allem die Tatsache, dass nach
vier Destillationen nur das ,Herz“
der Partie abgefiillt wird, von dem
Kopf und Nachlauf weitgehend
verworfen werden. Das Ergebnis ist
ein Produkt, das ebenso komplex
zu beschreiben wie faszinierend zu
trinken ist. Wenn Sie nach einer
Reise ans Ende der Welt suchen,
ohne Thren Platz zu verlassen, wis-
sen Sie, wo Sie anfangen miissen.



egistered  Distillery ~ No.
209. Diesen Schriftzug fand
eslie Rudd in einer alten

Scheune neben dem Keller im Napa
Valley, den er 1999 gerade gekauft
hatte. 209 war die Lizenznummer,
die die Bundesregierung der 1870
von William Sheffer gegriindeten
Brennerei in der Nihe des Kellers
zugewiesen hatte.

Dies brachte ihn auf die Idee, die alte
Brennerei wieder aufleben zu lassen.
Nachdem er den Bau einer tausend
Liter fassenden kupfernen Brennbla-
se in Auftrag gegeben hatte, begann
er mit der Destillation von Gin auf

GIN06824

| GINO7141

or_finf Jahren beschloss der
isl':i?di_s‘ghc Kimstler Oskar Er-
iccson, einen Gin zu kreieren,

der ein hervorragendemBegleiter fiirdic
abenteuerlustigén Fischeryder islindi-
schen Wildnis sein kdnnte.

Inspiriert'von‘den pﬁften der Kriuter,
die .an~den Flussufern wachsen, wurde
dieser. Gin zu giner Hofhmage an den
Fluss sélbsenind VVL.ll‘_dCI- nach"Himbrimi
benanng, defn islindischen Taucher,

. der im tiglichen ]feben_ eines'islandi-

s¢hens Fischers allgegenwittig. ist: Um

die beéstmbgliche Qualitit zu gewihr-
¥

¢ leisten;’ erntet ' Oskar. persénlich jeden

Sommer die “balsamischsten- Pflanzen

‘und*nummeriert jede produzierte Fla-

sche von Hand. ‘:‘-:w

Old Tom Gin Himbrimi ist ein relativ
starker unds siiffer- ©ld Tom, der sich
durch Noten von Honig und Lavendel

auszeichnet und die fiir die islindische
Wildnis nach den Regenfillen typische
Erdigkeit mitbringt.

Dry Gin Himbrimi ist ein typischer
trockener Gin, bei dem die aromati-
schen Noten von Wacholderbeeren mit

einzigartigen krautigeg und blumigen

M Nl ;. ¢ L
Noten kombiniert werden, die die Ein-
zigartigkeit der Insel aus Eis und Feuer
reprisentieren.

I

GIN06492-01

in 400 Conigli fingt die Essenz
Gdes sselbstgemachten  Gins“

ein, ohne dabei die Suche nach
dem perfekten Gleichgewicht zwischen
den charakteristischen Pflanzenstoffen
zu vergessen. 400 Conigli (Kaninchen)
steht fiir 400 Gottheiten aztekischen
Ursprungs, die tiber unser lindliches

T

e e und manchmal nebliges Land wachen,
SMALL BATCH-

Old Tom - T g 4 das 50 weit entfernt und doch so nah an
M Bath Mo ' " L g Mexiko liegt.
o - :

der Grundlage eines Rezepts, das bis

zur endgiiltigen Version 87 Mal ge-

indert wurde. Im Gegensatz zu den
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London Dry Gins, bei denen der
Wacholder iiberwiegt, ist der Gin
No. 209 delikater, mit stirker akzen-
tuierten Zitrus- und Gewiirznoten.
Bergamotte, die Nase ist frisch mit
blumigen Noten.

aison Nihonsakari, Liefe-
rant des Kaiserhauses von
Japan, ist einer der besten

Sake-Hersteller Japans. Das Unterneh-
men zeichnet sich dadurch aus, dass
es dem gesamten Produktionsprozess,
vom Anbau bis zur Fermentierung des
Reiskorns, besondere Aufmerksamkeit
schenkt. Bei der Herstellung des End-

produkts wird die bestmégliche Quali-
tit des Rohmaterials gewihrleistet. In
unserer Auswahl finden Sie sowohl po-
puliirere Versionen - die aber dennoch
schitzenswert sind - als auch hohere
und komplexere, wie den nicht pasteu-
risierten Sake Namazake. Ein kleiner
Tipp? Wie wire es, Sake wie Wein zu

servieren? Das steigert den Umani.

i e o & | 1 fas Gin 400 Conigli ist ein von Grof8bri-

tannien inspirierter Gin nach italieni-
scher Art, der sich die Reichtiimer der
Erde zunutze macht. Er wird durch die
Destillation von Trentiner Wacholder
hergestelle und mit weiteren botani-
schen Spirituosen sowie aromatischen
Friichten vermischt. 400 Conigli deckt
den Bedarf an Fertigprodukten fiir die
Mixologie, die mit neuen Cocktails auf
Gin-Basis experimentiert.
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GINDG204

SEIS14 GINTOL

GIN ALDAMA CHIHUAHUA

net pur.

Mit einer Basis aus Desylirion, griinen Noten, Kardamom, Koriander, Wacholder und
Walnussschalen im Mund.

MEXIKO

GIND7216 GIL THE AUTHENTIC RURAL GIN GIN DRY Natiirlich rund, mit mediterranen Aromen von Buschwerk und Zitrusfriichten. ITALIEN 43 700 - [
Nattirlich rund, mit mediterranen Aromen von Buschwerk und Zitrusfriichten.
2 | GINO7216-R | GIL THE AUTHENTIC RURAL GIN GIN DRY palon rund, mit e ITALIEN 4 700 6B B
3 GIN05528-01 | GIL ITALIAN PEATED GIN RURAL Kalabrischer Torf. Zitronig mit volimundigen, rauchigen Noten, zarter Kiistenwacholder. ITALIEN 43 500 - [
4 S IERPARIEM GIL ITALIAN PEATED GIN RURAL Mineralisch, zitrusfruchtig, getorft mit kalabrischem Torf. ITALIEN 43 500 GB [}
i GIL THE AUTHENTIC RURAL GIN ESPOSITORE Mineralisch. Bergamotte und karamellisierte Zitrusfriichte. Herzhaft. Mignon-Glas-
5 GINOG8ES5-B MIGNON DA BORSETTA GIN DRY mit praki Ti ITALIEN 43 10X50 B 1
Mineralisch, zitrusfruchtig, getorft mit kalabrischem Torf. Mignon-Glasflaschen mit
6 | GINOG8E4-B | GILITALIAN PEATED ESPOSITORE MIGNON DA BORSETTR | GIN RURAL o e ITALIEN 43 10X50 EB 1
- BOSQUE -
Wacholder, Zi Koriander, Orangenbliiten, Kard: , Nelken, Eisenk-
(R T7IFTO BOSQUE CRAFT NATIVO GIN MATE raut, Grapeimutschalen. ARGENTINIEN | 42 500 - 4
GINDT7125 BOSQUE CRAFT ALTA MONTANA GIN Bester zeitgendssischer Gin bei den World Gin Awards 2022. ARGENTINIEN 53 500 - 4
- STRANGER & SONS -
Zu den 8 Zutaten gehdren neben Wacholder ein Bouquet aus lokal angebauten und
9 GIND7098 STRANGER & SONS GIN handverlesenen Gewiirzen sowie ein Set aus vier indischen Zitrusschalen. INDIEN 42,8 100 ° b
- SAKARI -
Mit eleganten Zitronen- und Tannen Nuancen, wiirzig im Geschmack. Eine neue Vision der
10 [ELTZIIN SRKARI SHUKUGAWR GIN I Wit i JAPAN fn 700 - 6
- NO. 209 -
1 GIND4DB4 NO. 209 GIN LONDON DRY Klassisch, kréftig, pfeffrig, zitrisch mit Berg -Aromen. Die 1.in den USA. USA 46 700 - b
12 GIN04063 NO. 209 POURING GIN LONDON DRY Klassisch, kraftig, pfeffrig, zitrisch mit B -Aromen. Die N 1 in den USA. USA 46 1000 = [}
13 GIND4926 NO. 209 SAUVIGNON BLANC BARREL RESERVE GIN AGED DRY Blumige Nase, gerdsteter Weizen, feine Gewiirze. Leichte SiiBe von Zitrusfrichten. USA 46 700 - [}
14 GIND4927 NO. 209 CABERNET SAUVIGNON BARREL RESERVE | GIN AGED DRY Weinaroma, mit einer starken Tanninnote. Abgerundet und angenehm. USA 46 100 = B
GIND4928 NO. 209 CHARDONNAY BARREL RESERVE GIN AGED DRY Ausgewogenheit zwischen Kréuternoten, Gewiirzen und weiniger Saure. Ausgezeich-

GINO6824 | HIMBRIMI WINTERBIRD EDITION GIN LONDON DRY Wacholderbeeren, arktischer Thymian und Angelikabliten. ISLAND

18 GINDG823 HIMBRIMI OLD TOM GIN oLD TOM Siisser Gin, komplex und blumig mit langem samtigem Abgang. ISLAND 40 700 - ]
- 400 CONIGLI -

19 BHLLEEEEINE 400 CONIGLI VOLUME 1 COFFEE NB GIN Monobotanisch Starke Noten von Kaffee. ITALIEN 42 500 . 4
20 WALUELERNES 400 CONIGLI VOLUME 2 ROSEMARY NB GIN Monobotanisch Wacholder und Rosmarin. ITALIEN 4 500 - 4
21 WHLICEERRIIES 400 CONIGLI VOLUME 3 CRRDAMOM NB GIN Monobotanisch Wacholder und Kardamon. ITALIEN 42 500 o 4
22 MHELLEEEREINS 400 CONIGLI VOLUME 4 PERCH NB GIN botanisch Wacholder und ischer Pirsich. ITALIEN 42 500 - 4
23 BHLUGEENRIIES 400 CONIGLI VOLUME 5 LRVANDER NB GIN Monobotanisch Wacholder und Lavendel. ITALIEN 42 500 . 4
24 BELUELEIRIIES 400 CONIGLI VOLUME 6 DOGES PEPPER NB GIN Monobotanisch Wacholder und Pfefferkérner. ITALIEN 4 500 - 4
25  HEULLERSIRS 400 CONIGLI VOLUME 7 LEMON VERBENA NB GIN Monobotanisch Wacholder und Eisenkraut. ITALIEN 42 500 o 4
26 WHLIELERRIIES 400 CONIGLI VOLUME 8 BASIL NB GIN Monobotanisch Wacholder und Basilikum. ITALIEN 42 500 - 4
21 GINDT198 400 CONIGLI BOX 8 MINIATURES GIN Ein Set mit Miniaturen Flaschen in einer edlen Box mit allen 400 Conigli ITALIEN 42 400 0GP 8
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auber und delikat, Onegin andgefertigt und destilliert aus sizilia-
Vodka ist ein Premium-Vo- nischem Getreide, das an den Hingen
dka auf hochstem Niveau. des Atna — dem groften aktiven Vulkan
Er hat seinen Namen von Jewgeni < Europas und UNESCO-Weltkulturerbe — ange-
Onegin, dem Protagonisten des baut wird, ist Vulcanica ein einzigartiger Wodka

Versromans von Aleksandr Pu- seiner Art. Dieses Produkt wurde mit der Absicht
schkin, der als einer der groffen entwickelt, den ersten Premium-Wodka der Insel
Klassiker der russischen Literatur zu schaffen, Innovationen zu schaffen und gleich-
gilt. Er wird ausschliefSlich in der T zeitig den Anbausektor in Sizilien zu unterstiitzen,

—_

Destillation in St. Petersburg aus RTIET die Umwelt zu respektieren und die Artenvielfalt
hochwertigem Weizen und dem L . alter Getreidearten zu bewahren. Diese haben in
reinsten Wasser des Ladogasees S #ﬁlfx i der Regel geringere Ertrige, aber zwei grofie Vor-
hergestellt. Wie die fiktive Figur, g ! "‘"'f‘_e teile: Sie bendtigen wenig oder keine Pestizide und
nach der er benannt ist, ist One- Q — - [ sind glutenarm. Die Koérner werden in kleinen
gin ein feuriger und tiberwiltige- (>) ; Chargen mit einer Destillationskolonne aus Kup-
nder Geist. Er zeichnet sich durch - — fer mazeriert, fermentiert und destilliert: Dadurch
eine Siifle durch Noten von Man- S | entsteht ein weiches und raffiniertes Destillat, das
deln, getrockneten Aprikosen und i die wahre Essenz Siziliens widerspiegelt.

weiflen Rosinen aus. Am Gaumen 1 d

tiberrascht er mit Vanillenoten, I~ y ‘

gefolgt von einem Hauch Honig. \ )5 —

Angenehm  schmeichelnd  und
perfekt in einem sehr edlen Mix.

eyrye ist ein reinster Rog-
genwodka, der siebenmal
estilliert wird. Unter den
Getreidearten wird Roggen traditio-
nell fiir die Herstellung von Wodka
verwendet, vor allem in Osteuropa;
da er gegen raues Klima resistent ist,

kann er in den kalten Ebenen Polens

VODO06774

und Russlands problemlos angebaut

werden. Aufgrund ihrer hervorra-
genden Eigenschaften verleiht sie

dem Destillat eine frische und struk-

. VoD ANA
turierte Note. KA SiCiLl

Keyrye zeichnet sich durch sein
faszinierendes und delikates Aroma

J aus, das an die Kriuter der Ostsee-
I kiiste und leicht gerdstetes Roggen-
brot erinnert. Die Eigenschaften

gl ¢+ dieses grofartigen Premium-Wod-
1837 kas sind heute fiir alle Barkeeper fiir

die tigliche Mixologie zuginglich.

ART. NR.

- ONEGIN -

- V["] 06774 mm- Argenenm e Noten mit inerm Hauch von Mandein. leganter und it rockener Abgar. m“-n

- KEYRYE -

| | o RO i | e a0

- VULCANICA -

l — ! \VoDo7027 VULCANICA SICILIANA VODKA Transparent und kristallin im Glas. Prézise und angenehme florale Anklénge erdffnen die Nase, [TALIA 40 700 _ 8

PRODUKT KATEGORIE - TYPISCHE MERKMALE ANMERKUNGEN

IMFGRTED

die sich dann in Noten von Gewdirzen und rauchiger Mineralitét entfaltet.

- 4 Transparent und kristallin im Glas. Prazise und angenehme florale Anklédnge erdffnen die Nase,
= - vano7030 VULCANICR SICILIANR VODKR die sich dann in Noten von Gewdirzen und rauchiger Mineralitét entfaltet. ITALIA 40 a0 0B 10
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MPF0001

MPF0003

itte vor vielen Jahren eine

Videokamera das Gesche-

hen in einem kleinen Gebiet
zwischen den Langhe und dem Roero
aufgezeichnet, so wiire sie sicherlich auf
die Blicke der Kinder gerichtet gewe-
sen, die gebannt auf das schauten, was
ihre Viter und Grofiviiter taten; die Art
und Weise, wie sie den Wein behandel-
ten, war fiir sie so anziehend, dass sie
es ihnen ohne Worte beibringen konn-
ten. Es war ein unbewusstes Lernen,
die Kinder schauten aus dem Fenster
und beobachteten Karawanen, die zu
unbekannten Zielen aufbrachen. Mit
der gleichen Begeisterung, mit der sie
davon triumten, zu rauben, beobach-
teten sie die Karawanen, die nach Hau-
se zuriickkehrten. Es ist immer noch
ritselhaft, wann genau diese Kinder,
die nur den natiirlichen Drang hatten,
ihre Viter nachzuahmen, lernten, auf
die Stimme der Erde und die Zyklen
des Lebens zu horen, aber genau das ist
geschehen. Diese Lebenszyklen sorgten
dafiir, dass die Kinder dieser Minner
und Frauen den Platz der vorangegan-
genen Generationen einnehmen konn-
ten und die Azienda Produttori Tappo-
raso zu dem machten, was sie heute ist:

ANMERKUNGEN HERKUNFT

ein Wanderprojekt, das das Reisen und
die Entdeckung zu seinen Eckpunkten
machte. Tapporaso ist die Ubersetzung
derjenigen, die gelernt haben, mit der
Instabilitit umzugehen, es ist vielseitig
und flexibel, wenn es auf einen Globus
zeigt, indem es in den Lindern, die es
erforscht, nach jenen prizisen suggesti-
ven Beweisen sucht, die jeder Reisende
zu erkennen gelernt hat, indem er sie
von der Wiege an mit allen Sinnen er-
lebt hat.

Diese Wahrnehmung ist nicht un-
fehlbar, und sie ist der Grund, warum
Reisen oft linger dauern Sie erfordern
zwischendurch Umwege, und meistens
fithren sie zu Orten, an denen man
den perfekten Geschmack findet, den
man mit nach Hause nehmen kann.
Ein Tapporaso ist ein spielerischer
Alchemist, eine bestimmte Kategorie
von Menschen: diejenigen, die ihre
Geschichte mit den Dingen kontami-
nieren, denen sie auf ihrer Reise begeg-
net sind, um sie zu verschmelzen und
jedes Mal etwas Neues zu erfinden.
Wie bei einer Liebesgeschichte sind
die Schwingungen von grundlegender
Bedeutung und fiihren so auf den Weg
grof8er Entdeckungen.

%VOL.  MENGEML.  PACKUNG  BOX

AZIENDA PRODUTTORI TAPPORASO MOSTO D'UVA Noten von Rosen und reifen gelben Friichten, gepaart mit Frische und
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COMPAGNIA DE1 CARAIBI DEUTSCHLAND GMBH
LORSCHER STR. 14 - 68519 VIERNHEIM

Telefon
- E-mail
Internet

Ust.-IdNr.

Handelsregister Darmstadt « HRB
GESCHAFTSFUHRER EMANU
EIN UNTERNEHMEN DER

COMPAGNIA DEI CARAIBI S.P.A. SOCIETATBEN
Via Ribes, 3 - 10010 Colleretto Giacosa (TO) - Italien

< QIS

(+49) 062 04 - 78 98 175
info@compagniadeicaraibi.de

www.compagniadeicaraibi.de

DE 354 875 105




i
o
=



